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Kontrollbericht Fur den Betrieb verantwortliche Person nach

VO (EG) Nr. 178/2002 gof. |. V.m. § 30 OwiG  

  

 

Pizzeria - Sehneltimbiss

Dorfschanke
; Besitzer:
5 55450 Langenlonsheir
\pe) Te). 06704 / 14
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Teilkontrollefinhaltiict

__ | Dokumentenkontroue
| Nachkontrotle
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i ;

iierKaede: BO
Kontrolle aus besonderem An a

| Mitarbe terschulung  | Einhaltung LM-rechtl. Bestimmungen

 

Inhalt der Kontrolie*; [| Ruckverfoigbarkert | Bauliche Beschaffenheit
  Temperatureinhaltung

(Kahlung)

      

   
  

    
  

   

HACCP-Verfahren 7} Untersuchung von Produkten

.

| Sd sbekar un

Personainygien¢ Produktionshygiene
Reinigung und Desinfektion

Schadlingsbekampriung

geprifte Inhalte ankreuze

Bei der Kontrolle wurden keine Mangelfestgestellt Es wurden Mangel festgestellt, ein ausfiihrlicher Kontrollbericht folgt
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   z hh wurde liber § 44 Abs. 1-4 LFGB belehrt unde ”

5 f LFGB belehrt und erklare hiermit. dass alle zum Betrieb Ea :

Oe D erdlichen Raumiichkelten ir shmen der Kontrol!
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Fir den Betrieb verantwortliche Person nach
VO (EG) Nr, 1768/2002 ggf. 1. V.m. § 30 OwiG  
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   | : | Nachkontrolle
Art der Kontrolie: ix Kontrolle Kontrolle aus besonderem Anlass, namlich

Rdckverfoigbarkeit
| Mitarbeiterschulung

| Bauliche Beschaffenheit      

Einhaltung LM-recht!. Bestimmungen

  
Inhalt der Kontrolle*:

Temperatureinhaltung (Kohlung)

  
Schadlingsbekampfung

Untersuchung von Produkten

Reinigung und Desinfektion |  
HACCP-Vertahre:

   

  
  

Produktionshygiene

Teikontrolien geprufte Inhale ankreuzerAVV Ri o * aie

ntrolle wurden keine Mangelfestgestellt. Es wurden Mangelfestgestellt, ein ausfiinrlicher Kontrolibericht folgt

 

  

  

    
   

   

 

 

  

h IX Bei der Kontr yurden nachfolgende Mangelfestgestellt:

FE Mangel- Feststellungen und Hinweise zu deren Beseitigun |

|

Nachkontrolle
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