Amtliche Kontrolle vom 20.11.2018:

" Kipolo
Tischlerstr. 5
30916 Isernhagen

kontrollierte Betriebsart:
Kiosk/Mini-Markt

Die bei der Kontrolle festgestellten Méng'el/Abweichungen von den Vorschriften de'r Verordnung (EG) Nr. 852/2004
des Europaischen Parlaments und des Rates iiber Lebensmittelhygiene sind nachstehend aufgefihrt.

; Feststellmgen‘l MaRnahmen:

Verkaufsraum
Nr. 1 Die Liftungen der Kihleinrichtungen waren zum Teil mit schwarzen Byelégen behaftet.
Nr. 2 ° DerKihischrank einschlieBlich des Kuhltresens waren seitlich it schwarzen Bélagen

verunreinigt.

Vorbereitung/Kiiche

Nr. 3 Der Fu3bhoden war' Verljnreinigt. Insbesondere der Ecken- und Kanténberéich waren unsauber.
Nr. 4 Die TUrdichtung des Kihischrankes war beschadigt und dédurch nicht ﬁdehr leicht zu reinigen.

Nr. 5 Im Bereich der Miﬂleimer und der Tiefkihltruhe waren der Farbanstrich verbraucht.

NT. . 6 Die‘Steckdoéen waren ohne geeigneter Abdeckung versehen.

Nr. 7 Es waren lose Strorﬁkabel vorhanden. ‘

Nr. 8 Die Tiefkiihltruhe war stark vereist.

Personaltoilette

Nr. 9 .Am Handwaschbecken fehlten Mittel zum HéndeWasChen und zum hygienischen Handetrocknen
(z. B. Flussigseife und Einmalpapierhandticher in Spendern).

Personalschulung

Nr. 10 Es wurde Personal beschaftigt, das mit Lebensmitteln umgeht aber nicht entsprechend der
" Tatigkeit Gberwacht wurde.

‘ Kennzeichnung |

- Nr.12 Dié Kennzeichnung der Zusatzstoffe und der Allergene waren
unvollsténdig.‘ |

Schadlingskontrolle

Nr. 13 Ein geeignetes Verfahren zur Friherkennung von Schadlingen, ein sogenanntes
Schadlingsmonitoring, fehlte. :



