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Zimmer

Stadtverwaltung (Amt 32), Postfach 111731, 60052 Frankfurt am Main - Auskunft erteilt .

Schuch’s Restaurant
Alt Praunheim 11
60488 Frankfurt am Main

Ihre Nachricht/thre Zeichen - Meine Zeichen

Datum -

01.02. 2o1é

Priifbericht

Amtliche Lebensrhittelhygieneﬁberwachung

Betrieb: Schuch’s Restaurant, Alt Praunheim 11, 60488 Frankfurt am Main
Betriebsbegehung: 01:02.2018

Lebensmittelkontrolieur/in:

Bei der Betriebsbegehung wurden fqlgendé Mangel festgestellt:

1. Hygienische Mingel Kiiche:
1.1.  Der Tischdosendéffner und die Halterung waren verschmutzt.
1.2.  Am Handwaschbecken fehlte das Mittel zum hygienischen Héndetrocknen.
1.3.  Unter dem Handwaschbecken wurden Konserven (Birnen) auf dem FuRboden gelagert.
14. 'Die Box in dem Das Brot gelagert wurde war nicht fiir Lebensmittel geeignet (Glas/Gabel
Symbol).
1.5. Die Handbrause am Doppelspllbecken war verunreinigt.
16. Ander.Dosieranlage von Ecolab haftete Klebeband. v
1.7.  Die Haubenspilmaschine war von innen stellenweise stark verschmutzt.
1.8.  Die Armatur am Doppelspilbecken war verschmutzt.
1.8.  Das Abflussrohr unter dem Doppelspilbecken war von auen stellenweise verschmutzt.
1.10. In den Tiefkihitruhen waren teilweise die Lebensmittel nicht ordnungsgemal abgedeckt.
1.11. Mehrere Arbeitswerkzeuge waren schadhaft (u.a. Schaumkelle, Spartel, Frittierkorb).
1.12. Die Halterungen der Lampen in der Entliftungsanlage waren verfettet.
1.13. Mehrere FuBbodenabléufe waren von innen verschmutzt.
1.14. Das Litermaf® vom Mehl war verschmutzt.
1.15. Das Speiseeis in der Gefriertruhe war nicht ordnungsgeméB abgedeckt.
1.16. Das Uberlaufbecken (Eisportioniere) war von innen verschmutzt.
1.17. Im (kleinen) Kihlhaus wurden Lebensmittel auf dem FuRboden gelagert. _
1.18. Im (kleinen) Kihlhaus war das LuftkUhlergitter vom Kiihlaggregat verunreinigt.
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60326 Frankfurt am Main Fax: 069 212-47027
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1.19. Ein'grunes Schneidebrett war hatte tiefe dunkie Rillen.

Bauliche Mangel.

1.20. Am Spiilbecken waren die Silikonfugen (Metallblende/ Fliesen) dunkel verfarbt.
1.21. Teilweise waren die Deckenplatten nicht ordnungsgemaR verschlossen.

1.22. Eine Deckenplatte war verfarbt (Wasserschaden?). :

1.23. Der Farbanstrich der Kiihlhaustlr und der Turzarge war schadhaft.

1.24. Im (kleinen) Kihihaus bléatterte der Farbanstrich der Decke ab.

2. Hygienische Médngel Thekenbereich:

2.1.  Am Handwaschbecken fehite das Mittel zum hygienischen Handewaschen und
Héandetrocknen. .

2.2.  Das Siphon und die Armatur vom Handwaschbecken waren verschmutzt.

2.3. Die Eiswirfelmaschine (ausgeschaltet) war von innen verschmutzt. Alle Gegensténde
die sich in einem Hygienebereich befinden, miissen sauber sein.

24. Die Kaffeemaschine war am Auslauf verschmutzt.

25. Das Spilbecken hatte dunkle Ablagerungen. -

2.6. Die Armatur vom Spulbecken war verschmutzt.

2.7.  Der Rahmen der Glaserspillmaschine war verschmutzt.

3. Hygienische Ménge! Untergeschoss:

3.1.  Gemisekiihlhaus: Das Luftkiihlergitter vom Kihlaggregat ve‘runreinigt.

3.2.  Flur: Vor dem Eislabor wurde eine gelbe (Sicherheits-) Jake gelagert.

3.3.  Flur: Vor dem Eislabor wurden verunreinigte Relnlgungsgerate auf dem FulRboden
gelagert.

3.4. Eislabor: Im Eislabor wurde Hackfleisch verarbeitet.

3.5. Eislabor: Die Handbrause an dem Spilbecken war verschmutzt. -

m— 3.6. Eislabor: Der Bereich unter dem Spiilbecken war verschmutzt.

3.7. Eislabor: Der FuRboden war stellenweise verschmutzt, insbesondere unter der
Einrichtung.

3.8. Eislabor: unter der Einrichtung lagen zwei StraRenpflastersteine.

3.9. LagerMWaschraum: Diese Raumaufteilung ist zu optimieren. Es wurde in diesem Raum
Lebensmittel gelagert (u.a. Gewiirze, TiefkihIschrank Eis, Salatschleuder) sowie
Wasche (u.a. Katzen/ Hundekérbchen, Kiichentiicher) und Wasche gewaschen

3.10. Lager/Waschraum: An einem Tisch haftete die Transportfolie.

3.11. Fasskuhlhaus: Das Luftkihlergitter vom Kiihlaggregat verunreinigt.

3.12. Fasskihlhaus: In diesem Bereich wurden artfremde Gegensténde gelagert (u.a.
Werkzeug). .

Bauliche Mingel:
3.13.. LagerWaschraum: Vom FuRBbodenablauf war eine Abdeckung schadhaft.

4. Hygienische Méngel Personalbereiche:

4.1. In der Toilette wurde Frischhaltefolien und Handschuhe gelagert. -

42. Personaltoilette: Die Armatur vom Handwaschbecken war verschmutzt.

4.3. Personaltoilette: Der FuRbodenablauf war von innen verschmutzt.

4.4. Im Flur/ Toilettenvorraum wurden Lebensmittel und Lebensmittelbedarfsgegensténde
gelagert.

45. Alle Lebensmittel, Lebensmittelbedarfsgegensténde sowie Arbeitskleidung etc. sind
ordnungsgemafs zu verschlieBen, da Tiere (Hund und Katze) durch diesen Flur laufen.
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Bauliche Mangel:
46. Flur/ Personaltoilette: Es fehite ein Toilettenvorraum.
47. Die Turzur Kuche war im unteren.Bereich angerostet. Empfehlung: Blende anbrlngen.

5. Aligemein:

5.1. Im gesamten Betrieb wurden (Frottee-) Handtucher gefunden. Teilweise wurden
Lebensmittel (u.a. geschélte Zwiebel, Tiefkiihlkartoffelpuffer) mit diesen Handtiichern
abgedeckt.

52. Samtliche Klebebander sind zu entfernen.

5.3. Der griine Schrank der Leihwasche war im unteren Bereich angerostet.

Die Mangel wurden vor Ort aufgezeigt und besprochen. Eine kostenpflichtige Nachkontrolle
erfolgt. Ein Ordnungswidrigkeitsverfahren wurde eingeleitet.

Fristsetzung der Méngel: -
Hygienische Méngel: sofort
Bauliche Méngel: 26.03. 2018

Mit der Bitte um Kenntnisnahme
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