Bericht liber eine amtliche Kontrolle
gemal § 42 LFGB

Betrieb: Durchfiihrende Behorde:

Bierhaus Machold Betriebs GmbH Bundesstadt Bonn

Bierhaus Machold Amt fiir Umwelt, Verbraucherschutz und Lokale Agenda
Heerstr. 052 Engeltalstrale 4

53111 Bonn 53103 Bonn

BN-10750031 Tel.-Nr.: +49 228 - 773372 Fax-Nr.: +49 228-77 9619634

E-Mail: lebensmittelueberwachungsamt@bonn.de

Datum/Uhrzeit: 06.05.2019 von 17:15 bis 18:45 Uhr

Ansprechpartner vor Ort: Behdordenvertreter:

Herr Reinshagen
Tel.-Nr: 0228 773372

Weiteres Betriebspersonal: Weiteres Kontrollpersonal:

Kontrollart: planmaRige Routinekontrolle Betriebsart Risikopunkte: 40  /Punkte Produktrisiko:

10

Kontrollierte Betriebsart/en: Speisegaststatte, Schankwirtschaft

I. Kontrollierte Kontrollbereiche/Einrichtungen (Inventar / Mobiliar)

Anlieferungsbereich, Kiiche, Bierkiihlhaus, Lager UG, Lagerraum Lebensmittel UG, Kiihlraum, Lager Glaser usw.,
Umkleideraum, Eigenkontrollsystem / HACCP, Personaltoilette

ll. Kontrollierte Punkte

Hygiene allgemein (Betriebshygiene), Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche Eigenkontrolle)

lll. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten Rdumen und Punkten)

1.

Kiiche

Der FuRboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowie unter und hinter den
Einrichtungen verunreinigt.

55 v o

ARARTERE 2 AV S - w &l ¥ .'.,>::,,
5. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Frist: unverztglich

Art. 4

Die Wand war mit Spinnengewebe verunreinigt.
L nd ist zu re

Ari. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. I Kap. | Nr 1
Frist: unverztglich

An verschiedenen Regalbtden gab es Verunreinigungen durch Fettriicksténde und Staub.

Frist: uhrverngIich
Der gesamte Spulbereich zeigte in Eck und Randbereichen Verunreinigungen.
Der gesamte Spiilbereich ist zu reinigen.

Fristf ’unvernglivch
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Bierkiihlhaus

5. Es wurden Lebensmittel so gelagert, dass eine Kontamination nicht ausgeschlossen werden konnte.
Die dort vorgefundenen Lebensmittel waren nicht verschlossen und standen zwischen Getrénkekisten
und Bierféassern.

> ,i
Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. IX Nr. 3
Frist: unverztglich
6. Der FuRRboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowie unter und hinter den

Einrichtungen verunreinigt.

L2 VO (EG) Nr. 852/2004 1.V.m. Anh. i Kap. | Nr. 1

Lagerraum Lebensmittel UG

7. Der Lagerbereich der Kuhltruhen war durch die Anordnung mit dem angrenzenden Materiallager
e hygienischer Warenweg war dadurch nicht gegeben.

iy vor Ort wurde eine - 2y An !
8. Der Wandanstrich |8ste sich ab.
“‘f( ‘.;,: (vt ipl oy o B0y <

Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 1V .m. Anh. Il Kep. I Nr, 1b

Frist: 6 Woche(n)
Umkleideraum
9. Fur das Personal stand keine ausreichende Umkleidemdglichkeit zur Verfligung.

8.8 en 43 8

Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 iV .m. A
Frist: unverziglich

Art. 4

Eigenkontrollsystem / HACCP

10.  Es wurden keine der Art und GréfRe des Unternehmens angemessenen Dokumente und
Aufzeichnungen erstellt, um nachzuweisen, dass die Verfahren, die auf HACCP-Grundsétzen beruhen,
eingerichtet, durchgefiihrt und aufrechterhalten werden.

fhey ¢ ¥ . (28 SR 8 e M
Art. 5 Abs. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Abs. 2g
Frist: unverziglich

Folgende Kontrollbereiche (oder Kontrollpunkte) wiesen keine Mangel auf: Anlieferungsbereich, Lager UG, Kuhiraum, Lager Glaser
usw., Personaltoilette

Anmerkung:
Folgende Unterlagen werden bei Nachkontrolle eingesehen.

Personalschulung
Schadlingsbekampfung
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Eigenkontrollen zur Reinigung sowie Temperaturiiberwachung der Kiihimébel

DEHOGA APP Q4ME

IV. Kontrollbewertung

Hinweis: Dieser Kontrollbericht wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift gultig.
Herr Reinshagen, 06.05.2019 '
Lebensmittelkontrolleur
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Bericht liber eine amtliche Kontrolle
gemdal § 42 LFGB

Betrieb: Durchfuhrende Behdrde:

Bierhaus Machold Betriebs GmbH Bundesstadt Bonn

Bierhaus Machold Amt fiir Umwelt, Verbraucherschutz und Lokale Agenda
Heerstr. 052 Engeltalstrale 4

53111 Bonn 53103 Bonn

BN-10750031 Tel.-Nr.; +49 228 - 773372 Fax-Nr.: +49 228-77 9619634

E-Mail: lebensmittelueberwachungsamt@bonn.de

Datum/Uhrzeit: 13.05.2019 von 14:30 bis 15:45 Uhr

Ansprechpartner vor Ort: Behdérdenvertreter:

Herr_ Herr Reinshagen

Tel.-Nr: 0228 773372

Weiteres Betriebspersonal: Weiteres Kontrollpersonal:
Kontrollart: Nachkontrolle Betriebsart Risikopunkte: 40  / Punkte Produktrisiko: 10

Kontrollierte Betriebsart/en: Speisegaststitte, Schankwirtschaft

I. Kontrollierte Kontrollbereiche/Einrichtungen (Inventar / Mobiliar)

Anlieferungsbereich, Kiiche, Bierkiihlhaus, Umkleideraum, Verkauf

Folgendes wurde nicht kontrolliert: Lager UG, Lagerraum Lebensmittel UG, Kithiraum, Lager Glaser usw., Eigenkontrolisystem /
HACCP, Personaltoilette

Il. Kontrollierte Punkte

Hygiene allgemein (Betriebshygiene), Kennzeichnung/Aufmachung

lll. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten R&umen und Punkten)

Umkleideraum

1. Fur das Personal stand keine ausreichende Umkleidemdéglichkeit zur Verfagung.

e 121

Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh.

Ay

Frist: 3 Woche(n)

Verkauf

2. Auf der Speisekarte sowie auf der Getrankekarte fehlte der Hinweis auf enthaltene Allergene und
Zusatzstoffe.
Die Speisekarte und Getrankekarte ist auf den neusten Stand zu bringen.

Frist: unverztglich

Folgende Kontrollbereiche (oder Kontrollpunkte) wiesen keine Mangel auf: Anlieferungsbereich, Kuche, Bierktihlhaus

Anmerkung:
Hygienische Mangel der Kiiche behoben.

Die baulichen Méngel der letzten Kontrolle waren noch offen.
Lagerraum:
Punkt: 7, 8

IV. Kontrollbewertung

Hinweis: Dieser Kontrollbericht wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift gliltig.
Herr Reinshagen, 13.05.2019
Lebensmittelkontrolleur
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