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KONTROLLBLATT LEBENSMITTELUBERWACHUNG

: lenstle

6.

Ausdruck der Kontrolle vom 25.07.2019 um 15:30, planmiBige Routinekontrolle

Fr ab 12 sonst ab 15 Uhr
Gewerbe-Nr.:

i i

tungsbetrlebe

i B i i
Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche
Eigenkontrolle)

Hygiene - Betriebliche Eigenkontrolle
(Dokumentation) lagen nicht vor.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene),
Waschvorrichtung Lebensmittel Armatur defekt
mobil

Die Armatur der Waschvorrichtung fir

Lebensmittel war defekt.

Hygiene aligemein (Betriebshygiene), Spiilgerat
Biirsten

Die fur die Reinigung der TrinkgefaRe verwendeten
Spulbirsten des Spiilgerates waren verschlissen,
sodass eine Reinigung der Trinkgefale nicht im
erforderlichen MaRe erfolgen konnte. Ein
Kontaminationsrisiko fiir Lebensmittel war nicht
auszuschlieflen.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene),
Kiihleinrichtung Verdampferlamellen
verunreinigt verstaubt (Mehrzahl)

Die Verdampferlamellen mehrerer
Kihleinrichtungen waren verunreinigt.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene),
Reinigungsvorrichtung Arbeitsgerite Fuge
fehlt

Zwischen der Wand und der
Reinigungsvorrichtung fiir Arbeitsgerate und
Ausristungen fehlte eine Fugenabdichtung, die
eine Ansammlung von Schmutz verhindert.
Hygiene aligemein (Betriebshygiene),

BA Reinickendorf




Dunstabzugsanlage Filter Fettriickstande
verunreinigt
Die Fettfilter der Dunstabzugsanlage waren mit
Fettrickstanden verunreinigt.
7. Hygiene allgemein (Betriebshygiene), X
Personaltoilette fehlt

Es fehlten Toiletten fiir das Personal mit einem
Handwaschbecken mit Warm- und
Kaltwasserzufuhr sowie Mitteln zum hygienischen
Waschen und Trocknen der Hande (z. B.
Flussigseife und Einmalpapierhandtticher in
Spendern), die keinen direkten Zugang zum
Lebensmittelbereich haben dirfen
(Toilettenvorraum erforderlich).

25.07.2019 Mangel- / Kontrollbericht mit Anordnungen, die eine
Nachkontrolle erfordern (inkl. Rechtsbehelf)

ausgehandigte Merkblatter:

Bemerkung (Kontrolle):



