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Den umseitigen Datenschutzhinweis habe ich zur Kenntnis genommen.,

Die Erstausfertigung dieses Kontroilberichts wurde mir ausgehandigt und
erldutert

~— Mir wurde mitgetejlt, dass mit einem Ordnungswidrigkeitsverfahren
igerechnet werden muss, insbesondere wenn die Beanstandung nicht bis
— ' zum fristgerechten Termin beseitigt worden ist |
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| Ich bin informiert worden, dass eine kostenpflichtige Nachkontrolle erfolgt.
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" Priifbericht

Amtliche Lebensmittelhygieneijbgmachung

Betrieb: Pizzeria da Cimino, Nassauer Str. 12, 60439 Frankfurt am Main
Betriebsbegehung: 05.09,2019. ) : L

Verantwortliche Perso _
Lebensmittelkontrolie/in

Bei der Betriebsbegehting
1. Thekenbereich

11.  Teilweise war der FuBboden verschmutzt, insbesondere in der Nische unter der
Kaffeemaschine.

1.2.  Der Bereich unter der Kaffeemaschine war verschmutzt.

1.3.  Teilweise waren die Dichtungen der Kuhleinrichtungen verschmutzt.

1.4.  Das Insektenschutzgitter am Fenster war verunreinigt. .

1.5.  Die Temperatur der Salami in der Saladette war zu hoch. Die Temperatur betrug

+19,3°C.

Baulicher Mangel
1.6. - Ein Holzpodest war schadhaft und nicht leicht zu reinigen.

2. Kiiche )

21. Es wurde ein akuter Fliegenbefall festgestellit.

2.2.  Die Scharniere der Geschirrspillmaschine waren verschmutzt.

2.3. Der Bereich unter dem Handwaschbecken war stark verschmutzt.
2.4. Am Papierhandtuchspender fehiten die Einmalhandtiicher.

2.5.  Der Papierhandtuchspender war an der Unterseite stark verschmutzt.

Hausanschrift: Hotline: 3 Sprechzeiten:
Kleyerstralie 86 Tel.: 069 212-47099 i ) Nach Vereinbarung
60326 Frankfurt am Main Fax: 069 212-47027
RMV-Haitestelle Ordnungsamt Riesi Tiersprechstunde

- veterinaerwesen@stadt-frankfurt.de’ . b Mi.: 09.00-10.00 Uhr

www.ordnungsamt.frankfurt.de . und nach Vereinbarung
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2.9

2.14.
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2.19.
2.20.

2.21.
222,

2.23.

2.10.
2.11.
2.12,
2.13.

NN _ Kopie
Der FuRbodenablauf war von innen verschmutzt.

Die Lampe in der Entliftungsanlage war stark verfettet.

Die Entluftungsanlage war von innen stark verschmutzt.

Mehrere Bratpfannen waren verfettet. ‘

Die Ablage uriter der Kochgruppe war verschmutzt.

Die Scharniere der Saladette waren verschmutzt.

Die Saladette war von innen verunreinigt. ‘ S

Der FuBboden war verunreinigt, insbesondere in den Ecken und unter der
Einrichtung.

Bei eingefrorenem Fleisch, eingefrorenen Fleischzubereitungen und eingefrorenen

unverarbeiteten Fischereierzeugnissen muss das Einfrierdatum angegeben werden.

. Es wird die Angabe ,eingefroren am ... aufgedruckt, gefolgt von dem Datum des
ersten Einfrierens. : : :

Die beiden Kiihlhduser waren von aulen verunreinigt.

Die Oberseite der beiden Kuhlh&user war verschmutzt und verfettet.
Kihlhaus rechts: Der Fuboden war verschmutzt. _ R
Kahihaus rechts: Das Luftkihlergitter vom Kuhlaggregat und die Kabel waren

verschmutzt. '

Kihlhaus rechts: Die Verteilerdose (Uber dem Eingang) war stark verschmutzt.

Kuhlhays links: Das Luftkihlergitter vom Kihlaggregat und die Kabel-waren
verschmutzt. .- , .

Kihlhaus links: Der FuBboden war verschmutzt.

Die Aufschnittmaschine war verschmutzt, insbesondere hinter der Messerblende und

- an der Unterseite der Fihrungsschiene.

In dem Hygienebereich wurde Stralenkleidung (u.a. Jacken, Mitze) gelagert.

Bauliche Minge! -

2.24.
2.25.
2.26:
2.27.
2.28.
2,29,
2.30.
2.31.
2.32.

‘Teilweise Wai'en die FuRbodenfliesen schadhaft. -

Die Silikonfugen am Doppelspiilbecken waren verfarbt. '

Die Silikonfuge am Handwaschbecken war mit schimmeléhnlichen Belégen behaftet,
Eine Silikonfuge der Saladette (innen) war schadhaft. - '

An einer Lampe (iiber der Saladette) fehite der Splitterschutz.

Das Kiththaus war im unteren Bereich angerostet. : ,

Teilweise waren die Einlegegitter in den Kuhlhdusern angerostet, -

Kuhihaus links: Stellenweise waren Lécher in den Wanden.

“Die Insektenschutztiir war zu schmal fiir den Turrahmen.

3. AuBenbereich Lager

3.1,
3.2.
3.3.
3.4.
3.5.

Links: Der FuBboden war verschmutzt.

Links: Am Fenster waren Spinnenweben.

Rechts: Dieser Bereich muss entrimpelt werden! _ ‘
Rechts: Teilweise waren an den Verpackungsmaterialien FraRspuren erkennbar.

. Rechts: Ein Teppich befand sich unmittelbar neben dem Verpackungsmaterial
: (entfernen), ‘ :

Baulicher Mangel

3.6.

Links: Das Fenster war nicht schadiingssicher, ebenso wie die Tar. Empfehlung:
feinmaschiger Draht ans Fenster, Tirkamm anbringen.

, ' , . Seite23 .
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4. Kennzeichnung , , )

4.1. Auf den Speisen- und Getrankeflyern/- Karten wird ,Schinken® ausgelobt. Fir die
Speisen wird: jedoch ,Form — Vorderschinken* verwendet.

4.2. Auf den Speisen- und Getrankeflyern/- Karten wird ,Scampi* ausgelobt. Fur die
Speisen wird jedoch ,Shrimps* verwendet.

~ 5.. Aligemein - | N .
5.1.  Die Belehrungen gemal dem Infektionsschutzgesetz werden bei der Nachkontrolle
eingesehen.’

5.2.-  Bei der Nachkontrolle werden folgende Dokumente eingesehen:
Temperaturkontrollen (Tief- und Kuhischrénke) und Reinigungs- und
Desinfektionspléne. -

Die Mangel wurden vor Ort aufgezeigt und besprochen. Es folgt eine kosténpﬂichtige
‘Nachkontrolie. '

Fristsetzung der Méngel: -

Hygienische Mangel: sofort
Bauliche Méngel: 07. Oktober 2019

Mit der Bitte um Kenntnisnahme,

mit freundlichen GriRen

X
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