StédteRegion Aachen

Amt fur Verbraucherschutz, Tierschutz und Veterindrwesen
Carlo-Schmid-Str. 4, 52146 Wiirselen

Kontrollbogen y
Zeichen/Datum:

Ausdruck vom: 26.08.2020

Betriebs-Nr.:

Betriebsart
Imbissbetriebe einschil.
mobile Einrichtung

Standort

Datum der Uberpriifung:  16.11.2017

Kontrollart planmaBige Routinekontrolle
Verstole:
Lfd. Nr. Kontrollpunkt _ Kontrollpunkt Detail Feststellung
1. Hygiene Hygienemanagement Fur die Gewabhrleistung der baulichen
(Hygienemanagement, Bauinstandhaltungsplan fehit | Beschaffenheit der Betriebsstatte war
Betriebliche ; ein planmaRiges Vorgehen (z.B.
Eigenkontrolle) regelmafige Objektbesichtigung zur
Feststellung von ggf. vorhandenen
‘ -| baulichen Mangeln und deren
planmaBige Beseitigung) nicht
vorgesehen.
2 Hygiene allgemein Hygiene a‘llgemein Hygiene allgemein - Raume, Geréte,
(Betriebshygiene) (Betriebshygiene) Personalv
34 Kennzeichnung und Kennzeichhung und Mangel aufgrund der
i Aufmachung Aufmachung Kennzeichnung/Aufmachung
4. Hygiene Hygiene Hygiene - Betriebliche Eigenkontrolle
(Hygienemanagement, |(Hygienemanagement, :
Betriebliche Betriebliche Eigenkontrolle)
Eigenkontrolle)
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‘StédteRegion Aachen

Amt firr Verbraucherschutz, Tierschutz und Veterindrwesen
Carlo-Schmid-Str. 4
52146 Wiirselen

Priifbericht (Diktat) 30.11.2020
Zejchen/Datum:

Standort

Datum : 16.11.2017
Bei der Uberpriifung wurden folgende Mingel festgestellt:
Kihlzelle:
1. Auf dem Regal unter dem Verdampfer.stand ein offener Eimer, in dem das Kondensat
des Verdampfers hineintropfte. In unmittelbarer Nihe befanden sich verschlossene
Behaltnisse mit Lebensmitteln.

2. Die Wandflachen waren stellenweise mit offenen Bohrléchern beschadigt.

Vorbereitungskiiche:

3. Ein Wandregalbrett war mit sich I6sendem Klebeband beklebt.

4. Am Handwaschbecken war keine Warmwasserzufuhr vorhanden. Nach Aussage des
Betreibers hat der Vermieter eine neue Warmwasserleitung in Auftrag gegeben.
Vorriibergehend wurde am Spiilbecken ein Durchlauferhitzer installiert.

5. Der Bereich zwischen Kiiche und Wandflache war mit anhaftenden Gespinsten
verunreinigt.

Personaltoilette:

6. Am Handwaschbecken der Personaltoilette war der Spender fir Papierhandticher fir
eine hygienische Handetrocknung nicht gefillt.

Pizzazubereitung:

7. Im Bereich der Pizzazubereitung standen an verschiedenen Stellen Abfallbehdlter mit
Abfillen, die nicht verschlossen waren.

8. Am Handwaschbecken war keine Warmwasserzufuhr vorhanden. Nach Aussage des
Betreibers hat der Vermieter eine neue Warmwasserleitung in Auftrag gegeben.
Vorriibergehend wurde am Spiilbecken ein Durchlauferhitzer installiert.

Eigenkontrollen:
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9. Die Dokumentationen der betrieblichen Eigenkontrollen konnten nicht vorgelegt
werden.

10. Die Erstbelehrungsnachweise nach dem Infektionsschutzgesetz konnten nicht
vorgelegt werden.

Kennzeichnung:

11.Im Angebotsflyer waren die Stoffe und Erzeugnisse, die Allergien oder
Unvertrdglichkeiten auslosen nicht vollstandig gekennzeichnet.
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