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Fachbereich Bargerservice,
Offentliche Sicherheit

Abteilung Veterindrwesen

und Verbraucherschutz
Richard-Wagner-Str. 1, 38106 BS

reieron: 0531/470
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Antrag-vom 05.10.2020  325.2.0.1.0.15-1 99/20 4. Januar 2021

Amtliche Lebensmittelliberwachung;
Auskunftsersuchen nach Verbraucherinformationsgesetz (VIG)1
Betrieb: Turkis, Am Wendenwehr 25, 38106 Braunschweig

oy}

aufgrund meiner Entscheldung Gber lhren Antrag vom 5. Oktober 2020 erteile lhnen folgende
Auskiinfte: ,

Die letzte lebensmittelrechtliche Kontrolle fand am 3. Juli 2018 statt. Den Kontrolibericht habe ich
Ihnen als Anlage beigefigt. ‘

Mit freundlichen Grii3en
i. A.

Anlage

T Verbraucherinformationsgesetz in der Fassung der Bekanntmachung vom 17. Oktober 2012 (BGBI. | S. 2166,2725), in der derzeit
glitigen Fassung. '

Internet: hitp:/Awww.braunschwelg.de
Sprechzeiten: Mo. - Fr. 08,00 Uhr bis 13:00 Uhr

@5 . NORD/LB Landessparkasse IBAN DE212505 0000 0000 8150 01 Glaubiger ID: DE 09BS100000094285

B RGTIA Postbank  IBAN DEO5 25010030 0010 854307  Umsatasteuer-1D: DE 11 48 78 770
" Volksbank eGBS-WOB  IBAN DE60 2699 1066 6036 864000  Umsatzsteuernummer: 14/201/00553
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Amtliche Lebensmitteliiberwachung '
Niederschrift zu einer Betriebskontrolle Im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliberwachung

Sehr geehrter—

am 03.07.2018 wurde in der Zeit von 12:20 Uhr bis 12:50 Uhr eine planmégige Routinekontrolle
von (N in dem Betrieb:

Tiirkis Bistro .
'Am Wendenwehr 25, 38114 Braunschwelg

durchgefihrt. : ‘
Weitere Schwerpunkte wurden wihrend der Kontrolle Gberpriift:

Organisation der Betriebsstéatte
Reinigung und Desinfektion einzelner Betriebsbereiche/Prozesshygiene -
Betriebshygiene sowie der baulicher Zustand der Verarbeitungs- und Lagerréume
Personalhygiene / Personalschulung
Anordnung und Gestaltung der Sozialrdume

- Uberwachungs- und Kontrollverfahren einzelner Arbeitsschritte .. . ___ .. .. _ _
Wareneingangskontrolle / Lagerhaltung der angelieferten Waren ' -
Warenausgangskontrolle (Ausgabetemperaturen und Standzeiten)
Kennzeichnungsvorschriften nach der Lebensmittelinformationsverordnung
Schadlingsmonitoring sowie MaBnahmen bei Befall
Lagerung von KAT 3 Material / Abfalllagerung / Speiseresteentsorgung .
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Auflistung
Nr. Feststellungen / Behebungstext Bereich
1 Vor dem nach aufien zu tffnenden Fenster fehlte ein Insektenschutzginér. Vorbereitungsraum
2 Stellenweise waren in dem Wandbereich tuber der TiefkUhltruhe unverschlossene Dlbellécher. Vorbereitungsraum
3 Teilweise waren die FuRbodenfliesen defekt (gesprungen). Vorbereitungsraum
4 Die Einlegegitter im Glaskuhlschrank wiesen teilweise korrosive stellen auf. Vorbereitungsraum
5 Die TiefkUhltruhe war von innen mit Eisschnee verunreinigt. Vorbereitungsraum
6 Das Handwaschbecken war unvollsténdig. Es fehlten zur hygienischen Héndereinigung Flussig- Vorbereitungsraum
seife, sowie zur Hygienischen H&ndetrocknung Einmalhandttcher.
7 Vor dem nach aufen zu dffnenden Fenster fehite ein Insektenschutzgitter. Kl. Kiche
8 Am Khltisch war stellenweise die Transportschutzfolie noch angebracht. Des Weiteren war die Verkauf
Turdichtung mit Altschmutz verunreinigt.
9 Ein Eigenkontrollsystem nach HACCP Grundsé#tzen war nicht vorhanden. Eigenkontrollsystem

Aufgeflihrte hygienische und organisatorische Mangel sind sofort zu beheben.

Bitte informieren Sie mich schriftlich (Post, Fax, Mail) Gber die erfolgreiche Mangelbeseitigung.
Sollte es bei der Bearbeitung Verzégerungen geben, bitte ich sie telefonische Riicksprache mit mir
zu halten. Zur Uberpriifung der ordnungsgemafRen M&ngelbeseitigung, behalte ich mir vor, eine
Nachkontrolle durchzufiihren.

Der oben genannte Betrieb ist derzeit in die Risikoklasse 6 eingestuft. Informationen zum Verfah-
ren der risikoorientierten amtlichen Lebensmitteliberwachung bekommen sie auf Anfrage vom
Unterzeichner.

Anmerkungen: Das Merkblatt fiir Eigenkontrollsystem der Stadt Braunschweig ist mit beigeftgt.

Mit freundlichen Grifden
Im Auftrage




