
Landkreis Jerichower Land 
Der Landrat 

  

Amt für Verbraucherschutz 

Auskunft erteilt: 
Mein Zeichen 

Dienstgebäude: Genthin, Brandenburger Str. 100 

  

Herrn Zimmer-Nr.: 152 
Telefon: 03921 949 3920 

Telefax: 03921 949 9639 

E-Mail: Verbraucherschutz@lkjl.de 

  

Abweichende Sprechzeiten für den o. g. Bereich 

UNE NACHTICHE VO iim ZEICHNEN Dalum 

7. April 2021 

Amtliche Lebensmittelüberwachung 

hier: Ihr Antrag vom 7. Febr. 2021 auf Zugang zu Informationen nach dem Verbraucherinformati- 

onsgesetz 

Schr ver 
unter Bezugnahme auf meine Entscheidung vom 17. März 2021 über Ihren Antrag auf Informati- 
onszugang nach dem VIG hinsichtlich der Kontrollberichte der Anhaltinischen Geflügelspezialitäten 

GmbH Möckern, Pabsdorfer Weg 9 in 39291 Möckern, übersende ich Ihnen hiermit die Kopie des 

Kontrollberichtes über die Kontrolle vom 10. Dez. 2020. 

Mit freundlichen Grüßen 

im Auftra 

  

Anlage 

Kontrollbericht vom 10.12.2020 in Kopie 
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