
Standort: 
Mauritius Boblingen 

Sindelfinger Str. 40 
71032 Boblingen 

Kontrolle am 10.06.2021: 

Hygiene allgemein - Raume, Gerdate, Personal: 

Kiiche: 

1. Das Handwaschbecken war zugestellt. 

Gemaf& der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II Kapitel VIII Nr. 1 missen 
Personen, die in einem Bereich arbeiten, in dem mit Lebensmitteln umgegangen 

wird, ein hohes MaB& an persénlicher Sauberkeit halten; sie mUussen geeignete und 

saubere Arbeitskleidung und erforderlichenfalls Schutzkleidung tragen. 

2. Am Edelstahllager befand sich Klebefolie. 

Gemaf& der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II Kapitel II Nr. 1 f) sind Flachen 
(einschlieBlich Flachen von Ausriistungen) in Bereichen, in denen mit Lebensmitteln 

umgegangen wird, und insbesondere Flachen, die mit Lebensmitteln in Berthrung 

kommen, in einwandfreiem Zustand zu halten und mussen leicht zu reinigen und 
erforderlichenfalls zu desinfizieren sein. Sie mUssen entsprechend aus glattem, 
abriebfestem, korrosionsfestem und nichttoxischem Material bestehen, es sei denn, 

die Lebensmittelunternehmer kénnen gegeniber der zustandigen Behérde 
nachweisen, dass andere verwendete Materialien geeignet sind. 

3. Der Bodenbereich war altverschmutzt (unter Spile). 

Gema®& der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II Kapitel Il Nr. 1a) sind die 

Bodenbelage in einwandfreiem Zustand zu halten und missen leicht zu reinigen und 
erforderlichenfalls zu desinfizieren sein. Sie mUssen entsprechend Wasser 
undurchlassig, Wasser abstoRend und abriebfest sein und aus nichttoxischem 
Material bestehen, es sei denn, die Lebensmittelunternehmer kénnen gegentber der 

zustandigen Behérde nachweisen, dass andere verwendete Materialien geeignet 
sind. Gegebenenfalls miissen die B6den ein angemessenes Abflusssystem 
aufweisen. 

Personaltoilette (Keller): 

4. Die Personaltoilette war altverschmutzt. 

Gemaf& der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II Kapitel | Nr.1 missen 

Betriebsstatten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, sauber und stets in 
Stand gehalten sein. 

5. Am Handwaschbecken fehlte Seife. 

Gema® der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II Kapitel | Nr.4 missen an 

geeigneten Standorten genugend Handwaschbecken vorhanden sein. Diese mUssen 

Warm- und Kaltwasserzufuhr haben; dartiber hinaus mussen Mittel zum



Handewaschen und zum hygienischen Handetrocknen vorhanden sein. Soweit 

erforderlich, missen die Vorrichtungen zum Waschen der Lebensmittel von den 

Handwaschbecken getrennt angeordnet sein. 

Lagerraum (Keller): 

6. Es wurden offene Lebensmittel (Folien, Papier) gelagert. 

Gema®& der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II Kapitel IX Nr. 2 sind Rohstoffe 

und alle Zutaten, die in einem Lebensmittelunternehmen vorratig gehalten werden, 

so zu lagern, dass gesundheitsgefahrdender Verderb verhindert wird und Schutz vor 

Kontamination gewahrleistet ist. 

Kihlhaus (Keller): 

7. Der Lifter war verschmutzt. 

GemakR der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II Kapitel IX Nr. 2 sind Rohstoffe 

und alle Zutaten, die in einem Lebensmittelunternehmen vorratig gehalten werden, 

so zu lagern, dass gesundheitsgefahrdender Verderb verhindert wird und Schutz vor 

Kontamination gewahrleistet ist. 

8. Der Wasserablauf war defekt. 

Gemaf& der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II Kapitel | Nr. 8 muissen 
Abwasserableitungssysteme zweckdienlich sein. Sie mUssen so konzipiert und 

gebaut sein, dass jedes Kontaminationsrisiko vermieden wird. Offene oder teilweise 
offene Abflussrinnen mussen so konzipiert sein, dass die Abwasser nicht aus einem 

kontaminierten zu einem oder in einen reinen Bereich, insbesondere einen Bereich 

flieRen kénnen, in dem mit Lebensmitteln umgegangen wird, die ein erhéhtes Risiko 

fur die Gesundheit des Endverbrauchers darstellen kénnten. 

9. Der Lifter des Getrankelagers war verschmutzt. 

Gemak& der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang I! Kapitel IX Nr. 3 sind 

Lebensmittel auf allen Stufen der Erzeugung, der Verarbeitung und des Vertriebs vor 

Kontaminationen zu schitzen, die sie fur den menschlichen Verzehr ungeeignet oder 

gesundheitsschadlich machen bzw. derart kontaminieren, dass ein Verzehr in diesem 

Zustand nicht zu erwarten ware. 

Getrankelager (Keller): 

10. Im Bodenbereich befand sich ein Giftkéder. 

Gema®& der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II Kapitel IX Nr. 3 sind 

Lebensmittel auf allen Stufen der Erzeugung, der Verarbeitung und des Vertriebs vor 

Kontaminationen zu schitzen, die sie fur den menschlichen Verzehr ungeeignet oder 
gesundheitsschadlich machen bzw. derart kontaminieren, dass ein Verzehr in diesem 

Zustand nicht zu erwarten ware. 

Speise- und Getrankekarte: 

11. Allergene und Zusatzstoffe auf der Karte (Handy) waren nicht zuordenbar (wird 

elektronisch Ubermittelt).



GemaR § 4 Abs. 3 LMIDV sind die nach Absatz 2 erforderlichen Angaben bezogen 

auf das jeweilige Lebensmittel gut sichtbar, deutlich und gut lesbar bereitzustellen. 

Die Angaben kénnen erfolgen 

1. auf einem Schild auf dem Lebensmittel oder in der Nahe des Lebensmittels, 

2. auf Speise- und Getrankekarten oder in Preisverzeichnissen, 

3. durch einen Aushang in der Verkaufsstatte oder 

4. durch sonstige schriftliche oder vom Lebensmittelunternehmer bereitgestellite 

elektronische Informationsangebote, sofern die Angaben fur Endverbraucher und 

Anbieter von Gemeinschaftsverpflegung unmittelbar und leicht zuganglich sind. 

Die Angaben sind so bereitzustellen, dass der Endverbraucher oder der Anbieter von 

Gemeinschaftsverpflegung vor Kaufabschluss und vor Ubergabe des Lebensmittels 
von ihnen Kenntnis nehmen kann. Im Falle des Satzes 2 Nummer 2 k6nnen 

Angaben auch in leicht verstandlichen FuRnoten oder Endnoten bereitgestelit 
werden, wenn auf diese bei der Bezeichnung des Lebensmittels in hervorgehobener 

Weise hingewiesen wird. Im Fall des Satzes 2 Nummer 4 muss bei dem Lebensmittel 

oder in einem Aushang in der Verkaufsstatte darauf hingewiesen werden, wie die 

nach Absatz 2 erforderlichen Angaben bereitgestellt werden. Die nach Absatz 2 
erforderlichen Angaben und der in Satz 5 bezeichnete Hinweis durfen in keiner 

Weise durch andere Angaben oder Bildzeichen oder sonstiges eingefiigtes Material 

verdeckt oder undeutlich gemacht werden. 

Eigenkontrolle: 

(12. Derzeit wird keine schriftliche Dokumentation der Eigenkontrolle durchgefuhrt.) 

Ma&nahmen: 

10.06.2021: mindliche Belehrung 

10.06.2021: Mangel- / Kontrollbericht, geringfiigige Mangel


