
Stadt AN Braunschweig DerOberbürgermeister 

„ Postanschrift: Stadt Braunschweig, Postfach 3309, 38023 Braunschweig Fachbereich Bürgerservice 

Öffentliche Sicherheit 
Abteilung Veterinärwesen 
und Verbraucherschutz 
Richard-Wagner-Str. 1, 38106 BS     
zmmer 

Ten: 0531/47 0 F 
Bürgertelefon/Vermittlung: 0531 470-1 

  

   

  

oder Behördennummer 115 

E-Mail: veterinaerwes: schweig.de 

(Bitte bei Antwort angeben) 
Tag und Zeichen Ihres Schreibens Mein Zeichen Tag 

Antrag vom 20.01.2022 325.2.18-269/22 21. März 2022 

Amtliche Lebensmittelüberwachung; 
Auskunftsersuchen nach Verbraucherinformationsgesetz (VIG)' 
Betrieb: BBG Senioren-Residenzen GmbH, Tuckermannstraße 14 in 38118 Braunschweig 

auf Grund meiner Entscheidung über Ihren 0.g. Antrag erteile Ihnen folgende Auskünfte: 

Die letzten lebensmittelrechtlichen Kontrollen fanden am 24.01.2017 und 27.09.2021 statt. Die 
Kontrollberichte habe ich Ihnen als Anlage beigefügt. Alle Mängel sind behoben worden. 

Ich weise Sie ausdrücklich darauf hin, dass es sich hierbei um einen individuellen 

Auskunftsanspruch handelt. Von der Veröffentlichung des Kontrollberichts im Internet rate ich Ihnen 
daher eindringlich ab. 

Mit freundlichen Grüßen Anlage 
Im Auftra     
  

' Verbraucherinformationsgesetz (VIG) in der Fassung vom 1. September 2012 (BGBl. | S. 2166, ber. S. 2725), in der derzeit gültigen 
Fassung. 

Internet: http://www.braunschweig.de 
Sprechzeiten: Mo. - Fr. 09:00 Uhr bis 13:00 Uhr 
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Stadt = Braunschweig Der Oberbürgermeister 

Postanschrift: Stadt Braunschweig, Postfach 3309, 38023 Braunschweig Fachbereich B ürgerservice 

! Öffentliche Sicherheit 
Abteilung Veterinärwesen 
und Verbraucherschutz 

BBG Senioren-Residenzen GmbH Richard-Wagner-Str. 1, 
Seniorenzentrum Tuckermannstraße 38106 Braunschweig 
Tuckermannstr. 14 Name: 
38118 Braunschweig Zimmer: 2.46 

Telefon: +49 531 4TONEER, 
Bürgertelefon/Vermittlung: 0531 470-1 

oder Behördennumm: 

Fax: +49 531 
E-Mail: EG Braunschweig.de 

. (Bitte bei Antwort angeben) 
Tag und Zeichen Ihres Schreibens Mein Zeichen Tag 

EARG 27.01.2017 

Amtliche Lebensmittelüberwachung 
Niederschrift zu einer Betriebskontrolle im Rahmen der amtlichen Lebensmittelüberwachung 

Senr ERREEREERERETEREEE 

am 24.01.2017 wurde in der Zeit von 10:00 Uhr bis 10:30 Uhr eine planmäßige Routinekontrolle 
von iz in dem Betrieb: ii:    

BBG Seniorenzentrum 

Tuckermannstr. 14 

38118 Braunschweig 

durchgeführt. 

Die Betriebshygiene sowie der bauliche Zustand stellten sich während der Kontrolle als gut dar. 
Die bei der vorherigen Routinekontrolle festgestellten Mängel wurden beseitigt. Ein funktionieren- 
des Eigenkontrollsystem ist vorhanden und wird regelmäßig aktualisiert. Unter der Berücksichti- 
gung, dass dieses nur stichprobenartig abgefragt und eingesehen wurde, wird das Konzept als 

funktionell und praktikabel angesehen. Da sich das Eigenkontrollsystem derzeit in der Überarbei- 
tung befindet, wurde besprochen, dass nach Fertigstellung des Konzepts eine Übermittlung an 

den Unterzeichner gewünscht wird. Der Betrieb ist weiterhin personell wie auch räumlich gut auf- 

gestellt. 

Weitere Schwerpunkte wurden während der Kontrolle überprüft und für gut befunden: 

e Organisation der Betriebsstätte 

« Reinigung und Desinfektion einzelner Betriebsbereiche/Prozesshygiene 

«  Betriebshygiene sowie der baulicher Zustand der Verarbeitungs- und Lageffäurme 

«e  Personalhygiene / Personalschulung 

« Anordnung und Gestaltung der Sozialräume 

« Anwendbarkeit des betrieblichen Eigenkontrollsystems während der Arbeitsabläufe 
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oe 

e Überwachungs- und Kontrollverfahren einzelner Arbeitsschritte 

e \Wareneingangskontrolle / Lagerhaltung der angelieferten Waren 

e Warenausgangskontrolle (Ausgabetemperaturen und Standzeiten) 

. Kennzeichnungsvorschriften nach der Lebensmittelinformationsverordnung 

e Eigenkontrolluntersuchungen (Auswertung der Hygieneproben im Betrieb) 

e System der Rückverfolgbarkeit/Rückstellproben 

e Schädlingsmonitoring sowie Maßnahmen bei Befall 

e Lagerung von KAT 3 Material / Abfalllagerung / Speiseresteentsorgung 

. Trinkwassepuntersuchung mit dazugehörigen Zapfstellenplan 

Kir” 

Anwesendg;Rersonen: 
RENTE» 

1. EEE (Stact 
2. EEE (Stadt Bs) 

Mit freundlichen Grüßen 
Im Auftrage



Stadt Braunschweig 

Razgg Sr 

Eachbereich Bürgerservice, Öffentliche Sicherheit Abt, Dienststelle: 
ü . = 1 

38106 Braunschweig 
Dienstgebäude: 

BBG Senioren-Residenzen GmbH 

38118 Braunschweig 

“ "Niederschrift über eine amtliche Kontrolle 

‚Ansprechpartnerin: 

Tuckermannstr. 14 i Telefon: 
Telefax: 

E-Mail: 
Internet: 

(0531) 470 
(0531) 47: E 

m @braunsc 

‚Abt. Veterinärwesen und 
Verbraucherschutz 

Richard-Wagner-Straße 1 

38106 Braunschweig 

LMK RR 

  

www.braunschweig.de 

28.09.2021 

Am 27.09.2021 von 12:20 bis 13:45 Uhr hat LMK zen in folgender Betriebsstätte eine planmäßige 
Routinekontrolle durchgeführt: 

BBG Senioren-Residenzen GmbH 
Seniorenzentrum Tuckermannstraße 
Tuckermannstr. 14 
38118 Braunschweig 

BS-0005655H 

Anwesende Person/en: 

‘ Betrieb: Behörde: 

Ansprechpartner vor Ort: Behördenvertreter: 

EEE: (stellvertretender Küchenleiter) LMK 
(Lebensmittelkontrollamtsinspektor) 

Folgende Räume/Kontrollbereiche wiesen Mängel/Abweichungen auf: 

Betriebsstätte (allgemein) 

1. Die kontrollierten Betriebsbereiche befanden sich zum Zeitpunkt der Überprüfung in einem hygienisch, baulich 
sowie einrichtungstechnisch nicht zu beanstandenden Zustand. 

Sämtliche Lebensmittel wurden sach- und fachgerecht aufbewahrt. Das Qualitätsniveau bewegt sich auf allen 
Stufen der Produktion auf einem konstant hohen Standard (Eingang der Rohware/ Lagerung/ Herstellung/ 
Abgabe an die Heimbewohner und zu Teilen an externe Einrichtungen). 
Das sehr gut geschulte Personal arbeitet verantwortungsbewusst in den jeweiligen festgelegten Bereichen und 
hierbei insbesondere nach den zentralen Verordnungen des europäischen Lebensmittelrechts. 

Der anwesende verantwortliche Küchenleiter Br onnte umfassend Auskunft zu den betrieblichen 
Eigenkontrollen, HACCP-System sowie zum betriebsinternen Allergen-Management geben. 

Der Betrieb entspricht somit den derzeit geltenden lebensmittelrechtlichen Anforderungen in vollem Umfang. 

Folgende Räume/Kontrollbereiche waren ohne Mängel/Abweichungen: 

Anlieferungsraum, Gefrierraum, Abfallraum, Konfiskatraum, Lager für Getränke, Molkerei Produkte Lager, 
Fleisch/Wurstkühlraum, Gemüsekühlraum, Trockenlager, Sozialraum, Großküche, Kommissionierung, Spülküche, 
Küche, Obst- u. Gemüsekühlraum, ‚Personalhygiene, Kennzeichnung, Eigenkontrollen (HACCP), Sonstige 
Eigenkontrollen (Basishygiene), Schädlingskontrolle, Personalschulung, Infektionsschutz 
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Folgende Räume/Kontrollbereiche wurden nicht überprüft: 

Umkleideraum, Personaltoilette, Trockenlager, Rückverfolgbarkeit, Wohnbereiche 

Allgemeine Maßnahmen: 

- keine Maßnahme, belehrte Person: Be 

Risikokategorie: - 

Ihr Betrieb wurde in die Risikokategorie 3 eingestuft. 
Weitergehende Informationen zum Verfahren der risikoorientierten amtlichen Lebensmittelüberwachung erhalten Sie 
auf Wunsch vom Unterzeichner. 

Mit freundliehen Grüßen 

LNK ug 
RUE 

    

a EEE RE 

  

, 
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