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Der Oberburgermeister 

Stabsstelle:; VerbraucherschutZ.46 4 6 re PA ee eee Gere ae, 
Dez. VI-02 Stadtverwaltung Duisburg, 47049 Duisburg D U S B U R G 

am Rhein 

Mein Zeichen E-Mail Ihr Zeichen Datum 

DU-0037496 /24-09-2021 ; 02.11.2021 

Auskunft erteilt Telefon Telefax Zimmer 

Frau 23 0203/, 020° 

Verbraucherinformationsgesetz (VIG) 

hier: Ihr Antrag vom 24.09.2021 

Sehr geehrte Frat 

hiermit komme ich auf Ihren o. g. auf das VIG gestiitzten Antrag und auf meinen Be- 

scheid vom 24.09.2021 zurtick. 

Nach Ablauf der Rechtsbehelfsfrist fur den betroffenen Betrieb Ubermittle ich folgende 
mir vorliegende Informationen: 

Die beiden letzten lebensmittelrechtlichen Betriebstberprufungen in dem Betrieb haben 

am 26.08.2021 und am 10.09.2021 stattgefunden. 

Da Sie gemaB Ihrem o. g. Antrag ebenfalls Zugang zu dem entsprechenden Kontrollbe- 

richt begehren, fiige ich eine Kopie des im Balvi hinterlegten Kontrollblattes bei. 

Mit freundlichen GruBen 

Meidericher Str. 14 http://www.duisburg.de Call Dui 
47058 Duisburg g Sa CUS D US 

Telefon (0203) 283-6947 
Telefax (0203) 283-3021 940 0 0 
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KONTROLLBLATT LEBENSMITTELUBERWACHUNG 
Ausdruch der Korttroie vorn 26.08.7021 wn 09: S4. plarenattige Soutinetonrtralie 

era RI sec Oo iehoirs 

  

   
Copenhagen Coffee Lab 

  

     D-47058 Duisburg 
Martinstr. 51    

14. Kennzeichnung und Aufmachung, Zusatzstoffe 
Sufhungsmittel (Mehrzahl) fehit 

Fur die belegten Brote / Backwaren war keine 

Zusatzstoffkennzeichnung vorhanden. 
2. Hygiene aligemein (Betriebshygiene), Wand 

beschadigt (Mehrzah!) mobil 

An der Wand im Bereich des KUhihauszugangs 

waren schimmelartige Verfarbungen und 

Besch&digungen des Putzes deutlich sichtbar. 

3. Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche 

Eigenkontrolle) 

Folgende Punkte wurden im Rahmen der 

Betrieblichen Eigenkontrolle gepruft: 

1. Mitarbeiterschulung - keine aktuellen Nachweise 

vorzeigbar, 

2. RUckverfolgbarkeit - nachvoliziehbar 

3, Schadlingsbekémpfung - regelmalige Kontrolle 

durch Fachfirme (zuletzt 08/2021) 

4, Reinigung / Desinfektion - Reinigungsplane 

vorzeigbar, jedoch tellweise lUckenhaft gefUhrt. 

5. Temperaturkontrolle - Nachweise vorzeigbar. 

Teilweise lickenhafte Dokumentation. Des 

Weiteren 
wurden sehr haufig Temperaturen dokumentiert, 

welche deutlich von der Sollvorgabe abweichen, 

ohne irgendweiche Angaben von eingeleiteten 

Mafnahmen,


