
LANDKREIS OSTERHOLZ 
a 

DER LANDRAT 

  

Landkreis Osterholz, Am Osterholze 2 A, 27711 Osterholz-Scharmbeck 

  

  

Ihr Zeichen: 

Mein Zeichen: 39.32 - VIG 90 

Amt: Veterinäramt 

Auskunft erteilt: 

Telefon: 047911930 - 

Telefax: 04791 /930 - 

E-Mail veterinaeramt@ 
Ba landkreis-osterholz.de 

Datum: 27.06.2022 

Kurzmitteilung 

[X] Die beigefügten Unterlagen unter Bezug auf mit der Bitte um 

übersende ich [] das Gespräch/Telefonat X] Kenntnisnahme 

[_] Die beigefügten Unterlagen vom [_] weitere Veranlassung 

sende ich zurück X] Mein Schreiben vom [] Rückgabe 

[_] Abgabenachricht ist erteilt 09.06.2022 bis zum 

[|] Stellungnahme 
bis zum 

Bemerkungen: 

Anbei übersende ich Ihnen die von Ihnen beantragten Kontrollberichte des Betriebs Nordfrost 

GmbH & Co. KG, Betonstr. 60, 28790 Schwanewede. 

  
  

Mit freundlichen Grüßen 

Im Auftrag: 

Kreishaus Il: Am Osterholze 2 A, 27711 Osterholz-Scharmbeck, Tel. 047 91/930 -0, Fax 047 91/930 - 1099 
E-Mail: info@landkreis-osterholz.de Internet: www.landkreis-osterholz.de 

Öffnungszeiten: Mo. und Do. 8.00 - 12.00 Uhr und 14.00 - 16.00 Uhr, Di. 8.00 - 18.00 Uhr (durchgehend), Mi. und Fr. 8.00 - 12.00 Uhr 
Bitte vereinbaren Sie Ihren persönlichen Termin 

Bankverbindung: Sparkasse Rotenburg Osterholz IBAN: DE35 2415 1235 0018 2000 89 (BIC: BRLADE21ROB) 

Volksbank eG Osterholz IBAN: DE40 2916 2394 0005 0008 00 (BIC: GENODEF1OHZ) 

  

 



  

  

Landkreis Osterholz 
- Veterinäramt - 
Osterholzer-Str. 23 
27711 Osterholz-Scharmbeck 
Tel. 04791/930-452 0. 458 

Amtl. Lebensmittelüberwachung 

Niederschrift 

über die Betriebsbesichtigung 

  

    

  

Name des Betriebes: BORD ET, 
  

Anschrift des Betriebes: 
GmbH & 00. Ka 

  

  

Name des/der Verantwortlichen: 

  

  

Besichtigung des Betriebes durch: & 
r 

MU O HEREEEEEEEEEEE CO EEmmEE <>“ HERE 
    Grund der Betriebsbesichtigung: 8 planmäßige Kontrolle O Nachkontrolle O Verdachtskontrolle 
  

Es wurden keine O folgende 

  

  

Der 0.8. rn heute im Rahmen der amtlichen Lebensmittelüberwachung überprüft. Frist zur Beseitigung 

Mängel festgestellt: der Mängel bis: 
  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

      

Die Mängel und die Aufforderung zur 
= Bus iünerhalkr der gesetzten 

  

Unterschrift des/der Verantwortlichen Unterschrift Lebensmittelkontrolleur mERN. erfaßt,       

Nur für interne Auswertung 
    Art der Mängel Maßnahmen 

© Hygiene allgemein © Verunreinigungen © Belehrung zu Nr. 

© Hygiene des Personals © Kennzeichnung © Verfügung zu Nr. 

© Zusammensetzung, Qualität, © Aufmachung o Owi-Verfahren zu Nr. 

Rohstoffe, Rückstände © andere O Straf-Verfahren zuNr.      



  

TR 
Dokumentation der amtlichen Kontrolle der 2 =. 

  

  

  

  

  

  

MFB-05-212-00 
betrieblichen Eigenkontrolle in Lebensmittelbetrieben s EOUmO, 

286.76 
Betrieb: MowtfeesTt Dre Der 

EU-Zulassungsnummer: PELT FdUrG 

Amtliche Kontrollperson(e: 

Bemerkungen: 

    
  

  

Datum 
Handzeichen 

Nicht 
ro! 

  Bemerkungen / Mängel Maßnahmen / Fristen 

  

Allgemeine: Unterlagen, Pläne 
Genehmigungen, Zulassungen etc. 

e _ Verantwortlichkeiten im Betrieb / 
Organigramm (Schemata) 

* _ Betriebsspiegel 

e _ Wartungspläne (Maschinen, Geräte) 
*__ Instandhaltungspläne (Gebäude / -teile, 

Einrichtungsgegenstände) 

  

Lagepläne 
Maschinenaufsteilung { 

ersonalfiumäß 
I“ Rohwaren- und Produktfluss 
Ie__ Leitungsplan: Wasser I Abwasser. Zeptstellen 
le Schlachthof: Wartestall, Buchtenbeiegung 

  

[Temperaturüberwachung u BE 2 a = a » 
Klimatisierte Räume, Fahrzeuge (Soll - Ist), 14T »e- Sa ut Ha ne ‚leeh 26 
ggf. EDV 

le _ Produkttemperaturen E < a : 7 
(Kühlhaltung; Autoklaven, Pasteure, sonstige | (7 Ays 6 fr Ka Ze ia 
Erhitzung / Kühlung, Temperatur-Zeit- - TI Mr Kk un ylen T 
Verlaufe) 

_ Imflicher ALMM + eblhr urch 
Reinigung und Desinfektion 

R+D-Plan, Arbeitsanweisungen zur R+D, 
Sicherheitsdatenblätter eingesetzte Mittel, 
Wirksamkeitsnachweise der Mittel (vom 
Hersteller), Unbedenklichkeitserklärungen 

* Dokumentation Durchführung R+D 
(R+D-Protokolie) 

e Erfolgskontrolle R+D: optisch / mikrobiologisch 
(Dokumentation; Probenahmepläne, 
Ergebnisse, Follow up) 

Trinkwasseruntersuchung >> ? ww 
le TrinkwV 2001, Anlagen 1-4 - (Hd. Fr sr 792.43 % 

& (chemisch-physikalische Wasseranalyse, n . 
mikrobiologische Analysen etc.) U 

[°__ Mikrabiologische Untersuchungen des 
betriebseigenen Leitungssystems: 

Probenentnahme gem. Zapfstellenplän, 

  

  

  

Schädli bek: f j 5 
ie . ae ED Insekten), Fun m 77% Y EL Lei 2 Le le 

ee Burcht eng a )okumentation, ontrolle, up ea BR 
le Bekampfung: Plan / Konzept, Sachkunde - 8 De (Den, € Yen = 

Personal Bekämpfung, Köderplan / -stellen, _ X Kir Lie f 
Dokumentation (Bekämpfungsprotokolle), y. 
Erfolgskontrolle, Follow up 

le Sicherheitsdatenblätter, 
Unbedenklichkeitserklärungen 

Personal 
e _ Gesundheitsbelehrungen nach I1SG 
e__ Hygieneschulungen: VO (EG) 85212004 

‚Anhang II Kap. Xi, $ 4 LMHV (Durchführung, 
Dokumentation) 

* Personalhygiene (ggf. Untersuchungen, Mittel, 
Sicherheitsdatenblätter, 
Unbedenklichkeitserklärungen) 

              
  

  

Erstellt am: 05.08.2013 Geprüft am: 21.10.2013 Freigabe am: 28.10.2013 Dokument.: MFB-05-212-00 

durch: Q-Zirkel durch: QMB-L durch: Steuerungs- Version: 2.2 
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Dokumentation der amtlichen Kontrolle der 
MFB-05-212-00 

betrieblichen Eigenkontrolle in Lebensmittelbetrieben EOumo, 
  

  

Datum 
Handzeichen 

Nicht 
o.b.B. Lo. 

  Bemerkungen / Mängel Maßnahmen / Fristen 

  

|Warenein- und -ausgänge 
e Spezifikationen: Rohwaren / Produkte 
e _ Wareneingangskontrollen / 

le Ggf. weitergehende Dokumentation 

  

Mikrobiologische Unte: 
SWWIGem VO (EG) 207372005.% 144112007 Zür     

  

HASCPFKONZERE (0.4.) 
7 Grundsätze des HACCP 
Gefahrenanalyse, Bestimmung CCP'sICP's, 
Grenzwertfestlegung, Monitoringsystem für 
CCP's, Korrektunmaßnahmen festlegen, “ 
Verifizierung des Systems, Dokumentation " 

e _ Vollständige Umsetzung des HACCP- 
Konzeptes (alle 7 Grundsätze) oder 
Teilumsetzung (z. B. Gefahrenanalyse) 
System plausibel, effektiv, effizient 

(Rück. )Verfolgbarkeit i Ben her hT7- a sf (uf Dre 2 
  

Rechtskonform (VO (EG) 178/2002): 
1 Schritt vor, 1 Schritt zurück / 

oe Freiwillig: intern v 
*_ System plausibel, effektiv, effizient 
* Bei Schlachtbetnieben: 

Lebensmittelketteninformation 
le Zusicherung Rückstandsfreiheit (ggf.) 

  

|Warenrückführungsmanagement 

  

Krisenmanagement 
. Maßnahmen (Umgang mit Beanstandungen, 

Umgang mit Retouren) 
le Havariekonzept (Notfaliplan / ordner, if 

Sperrung, Rücknahme, Rückruf, 
Informationspflicht der zuständigen Behörde) 

  

  

Beseitigung von Kat. 1-/ Kat. 2-/ 
Kur 3-Material; Abfallbeseitigung 

Zwischenlagerung getrennt von Lebensmitteln 
le Kennzeichnung Behältnisse 
I“ Verbleib und Dokumentation des Verbleibs 

(nach VO (EG)477472002, # 

      
(E6)7:  TierNebG, TierNebV), 
Handelspapiere 

le Rind: Kat-1 Art, Menge, Verbleib (Nachweis) 

Tierschutz beim Schlac (ggf.) 
(Zutrieb / Betäubung / lutung) 
e Sachkunde Personal 
e _ tierschutzgerechter 
[* Kontrolle Bet: 
* ‚ggf. Aufzeichnung Betäubungsparameter 
e _ Ersatzgeräte 

e Überprüfung               
  

Gesamteindruck / Beurteilung / Anmerkungen (ggf.): 

ek. gute Eigen Wer el ip st- 

  

      
  

Erstellt am: 05.08.2013 ‚Geprüft am: 21.10.2013 Freigabe am: 28.10.2013 Dokument: MFB-05-212-00 

durch: Q-Zirkel durch: QMB-L durch: Steuerungs- Version: 2.2 
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Niederschrift über eine amtliche Kontrolle 

Betrieb: 

Nordfrost GmbH & Co. KG 

Betonstr. 60 

28790 Schwanewede 
OHZ-0004661 

kontrollierte Betriebsart: 

Gefrier-/Kühlhaus/-lager 

Am 14.02.2018 hat im o.a. Betrieb eine planmäßige Routinekontrolle durchgeführt. 

Alle kontrollierten Bereiche sowie die ggf. festgestellten Mängel und Abweichungen sind nachstehend aufgeführt. 

Feststellungen / Maßnahmen: 

Tiefkühllager 

- ohne Beanstandung 

Versand 

- ohne Beanstandung 

Vorbereitungsraum 

- ohne Beanstandung 

Umkleideraum 

- ohne Beanstandung 

Büro 

- ohne Beanstandung 

Eigenkontrollen (HACCP) 

- ohne Beanstandung 

Dokumente 

- ohne Beanstandung 

Personalhygiene 

- ohne Beanstandung 

  

LK Osterholz 
Bericht Nr.: 
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Personalschulung 

- ohne Beanstandung 

Rückverfolgbarkeit 

- ohne Beanstandung 

  
LK Osterholz - Seite 2 von 2 
Bericht Nr.:


