IAande"shauptstadt Diisseldorf
mt far Umwelt- und Verbraucherschutz

Briefpos $
postanschrift: Stadtverwaltung Amt 19/6, 40200 Diisseldorf

Amtliche Lebensmittelﬁberwachung

Ihr Antrag auf

Herausgabe von Informationen nach dem

Verbraucherinformationsgesetz (VIG)

Sehr I

Sie beantragten

die Herausgabe von folgenden Informationen iber den

Betrieb Vanlee Vietnamesisches Restaurant:

1. Wann haben die beiden

Betriebs

2. Kam es

hiermit die Herausgabe des entsprech

an mich.

Ich darf Ihnen dazu die beigefligte

letzten lebensmittelrechtlichen

priifungsn stattgefunden?

hierbei zu Beanstandungen? Falls ja, beantrage ich
enden Kontrollberichts

n Auflistungen Ubermitteln, aus denen

die begehrten Informationen hervorgehen.

Der angefragte Betrieb wurde

Die Auskunftserteilung ist gebuhre

Mmit freundlichen
1m Auftrag

nach § 5 VIG uber Ihren Antrag informiert.

nfrei.

GruBen

tragungen in der Spalte Feststellungen bestehen,

Hinweis: Sofern keine Ein :
wurden zum Zeitpunkt der Kontrolle keine Beanstandungen ermittelt.

Dieses Schreiben wurde elektro

nisch erstelit und ist ohne Unterschrift glltig.
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Anlage

V 1 .
Antrag nach dem VIG dber Heraust® YON Informationer o e o Betrieb:

Vanlee Vietnamesisches Restaurant
"Kaiserswerther Str. 267
40474 Dusseldorf

Kontroile \ Kontrollart \ Kontrollpunkt \ Kontrollbereich
Datum

Feststellungen

X

9.07.2019 planmaBige Hygiene
Routinekontrolle | (Hygienemanagem

ent, Betriebliche
Eigenkontrolle)
planmaégige
Routinekontrolle
29.07.2019

29.07.2019

Hygiene a\\ggmein
Betriebshygiene

planméBige

Kennzeichnung
Routinekontrolle

und Ayfmachung ,

_

_
29.07.2019 planmé&Bige

Bezeichnung der Lebe

Bei dér ! nsmittel in der Speise- u
Getrankekarte b2w.im Preisverzeichnis fehlten die

Hinweise auf diein den FuB- oder Endnoten angegebe
Allergene.

nd

nen

A Andere :
Routinekontrolle Kontrolipunkte

18]

29.07.2019

planmaBige

Kennzeichnung
und Ayfmachung

Routinekontrolle

Es wurden Lebensmittel ohne Verpackupg in Verkehr
gebracht, ohne das glutenhaltige Getreide, welche;
Allergien und Unvertraglichkeiten ausldst, namentlich
anzugeben.

L
[ 29.07.2019 [ planmaBige

I

[ Hygiene allgemein | Kiiche

| Zwischen Wand und Dunstabzug fehlte eine

I




29.07.2019

29.07.2019

PlanmaBige

Routinekontrolle

planmagige
Routinekontrolle

Hygiene allgemein
Betriebshygiene

z
die Ansammliung von Schmut
FugenabdiChtungl welche

verhindert,

reinigt.
Kuche Die Decke war it Spinnengewebe verun 9

Hygiene allgemein
(Betriebshygiene)r

Kiche

Es wurden Bedarfsgegenstande (Schnapsg:jasesr)e;.lnr::er
unhygienischen Bedingungen aufbewahrt, das

nachteilige Beeinflussung der damit in Berihrung
kommenden Lepensmittel nicht sicher ausgeschlossen
werden konnte, Die Schnapsglaser wurden unabgedeckt
unmittelbar neben vor verpackter Ware im

Tiefkuhlschrank gelagert.

Spilkiche Der FuBboden war unter und hinter der Spilmaschine
. verunreinigt.

Routinekontrolle

29.07.2019

29.07.2019

Routineko

p!
Routineko

anmaBige

planmaBige

ntrolle

ntrolle

29.07.2019 | planmaBige Hygiene allgemein
Routinekontrolle (Betriebshygiene)
29.07.2019 | planmaBige

Hygiene ]

(Hygienemanagem
ent, Betriebliche
Eigenkontrolle)

Hygiene aligemein
(Betr!ebshygiene)

Hygiene allgem i
(Betriebshygiene

Spilkiche . Es wurden tiefgefrorene Lebensmittel ohne eine

Bezeichnung ‘:‘“Ad Angabe des Einfrierens und der
ngkunft vorr.a.)tn‘g gehalten, so dass das Alter und damit
die Verkehrsfahigkeit nicht einwandfrei zy bestimmen
war.

Spilkiiche Die Fenster ohne anektengitter waren w3
Herstellungsprozesseg gedtfnet. wahrend des

Spulkiche Es wurden gefrorene

Lebensmittel bei einerrzu
! warm
Temperatur auf?hetaut, bei der das Risiko bestand di:n
Vermehrun_gsr;"aen ‘ngf}er krankmachender) '
Mikroorgan! Nd/oder die Bil i
et forder_n. ildung von Toxinen




\

29.07.2019 | planmagige | Hygene allgemein [Spilkuche
-~ | Routinekontrolle | (Betriebshygiene) -

An dem Abluftrohr haftet loses Band (Panzerband) das

beginnt herunter zu fallen.

L
29.07.2019 | planméaBige Hygiene allgemein | Lagerraum
Routinekontrolle | (Betriebshygiene)

|

Der FuBboden War insbesondere unter und hinter den
Einrichtungen Verunreinigt.

29.07.2019 | planmaBige Hygiene allgemein | Personaltoilette

Routinekontrolle (Betriebshygiene)

Am HandwaSCthCken_stand kein warmes Wasser zur
Verfagung. Der Untertlsch-Warmwasserspeicher bzw.
DurchlauferhitZer war nicht eingeschaltet.




Anlage

Antrag nach dem VIG ber Herausgabe Von Informationen tiber den Betrieb:
Vanlee Vietnamesisches Restaurant

Kaiserswerther Str. 267

40474 Dusseldorf

: . Feststellungen
Kontrolle \ Kontrollart \ Kontrollpunkt \ Kontrollbereich \ 9
Datum
15.07.2021 | planmaBige Hygiene allgemein \ _&’/\
Routinekontrolle | (Betriebshygiene)

15.07.2021 planmégige

Routinekontrolle

Hygiene
(Hygienemanagem

15.07.2021

planmagige
Routinekontrolle

Hygiene
(Hygienemanagem

ent, getriebliche
Eigenkontrolle

15.07.2021

planmaéBige

Hyai a“gemein : \
Routinekontrolle Jlene

Betriepshygiene) | -

~
15.07.2021 planméBige Kennzeichnung \ \ T
- Routinekontrolle UndnAzS::maqhung |
15.07.2021 | planmaBige Anders \ \ T
Routinekontrolle Kontroilpunkte A

[

15.07.2021 | planmaBige Hygieneal\gemein\ : \
Routinekontrolle | (Betriebshygiene)

l

[




’\
15.07.2021

e

\
15.07.2021

e

15.07.2021 |

—_— .

_

15.07.2021

Planmagige
Routinekontrolle

PlanmaBige
Routinekontrolle

15.07.2021 planmaﬁlge Hygiene allgemein
Routinekontroie Betriebshygiene)

planm&Bige
Routinekontrolle

planméBige
Routinekontrolle

Hygiene
(Hygienemanagem
ent, Betriepliche
Bigenkontrolle

Hygiene
Hygienemanagem

ent, Betriebliche

Eigenkontrolle)

Hygiene

(Hygienemanagem
€nt, Betriebliche
Eigenkontrolle

Hygiene allgemein

Betriebsh

’ l Der Deckel des Restmiilibehaiters fehite.

Hygiene allgemein

Die FuBboden war mit Teppich/FuBmatte ausgeiegt und
(Betriebshygiene)

somit nicht leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu
desinfizieren.

15.07.2021

15.07.2021 planméBige
Routinekontrolle
. 1 lanmaBige >
15:07.202 aoutinekontrolle Betriebsh
‘15.07.2021 | planmaéBige

Routinekontrolle

lanmaBige
g\outinekontro"e

Hygiene aligemein

ien Die Teller waren teilweise beschadigt.
e

Hygiene allgemain

(Betriebshygiene)

i itteln
Die Riickwand der Schankanlage wo mit Leb:gsggltzte
umgegangen wurde war aus offenporigem er’ ﬂzieren'war-
welches nicht leicht zu reinigen und zu desi

Hygiene allgemain
(Betf'ebshygiene)

ichen, sowie
Der FuBboden war in den Rand- und srctfr?reerlilicgr;
unter und hinter den Einrichtungen v

—_—




4

r

Mehrere Reinigungsmittel befanden sich direkt in einem J{ =
|

lanmagige
Routinekontrol

15.07.2021 |P

15.07.2021

Hygiene aligemein
le (Betr'\ebshygiene)

Bereich, in denen Lebensmittel gelagert wurden. .

planmaBige
Routinekontro

[
\ 15.07.2021 \ planmagige i Hygiene allgemein
Routinekontrolle | (Betriebshygiene)

lle | (Betriebshygiene) hygienische Zustand mehr.

Hygiene allgemein ==
Y9 ) Der Tiefkiihlschrank war in keinen aligemeinen guten und

Der Tiefkahischrank war stark vereist.




