Stadt Munster - 48127 Munster 0211

Datum und Zeichen |hres Schreibens Mein Zeichen (bitte angeben) Minster, 31.08.2022
53.52.0003

Ergebnis Ihrer Anfrage

lhre Anfrage wurde im Rahmen der Kampagne ,Topf - Secret‘ von
Foodwatch und FragDenStaat abschlieRend bearbeitet.

Fur den Betrieb Restaurant Spitzner liegen Betriebstiberpriifungen vom
12.04.2018 und vom 24.08.2021 vor. Dabei wurden bestimmte Mangel fest-
gestellt. Nahere Informationen lber die Mangel entnehmen Sie bitte der bei-
gefugten Anlage.

Fur weitere Fragen stehen wir Ihnen gerne wahrend der Offnungszeiten zur
Verfugung.
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Konten der Stadtkasse
Sparkasse Munsterland Ost
IBAN:

DE10 4005 0150 0000 0007 52
BIC: WELADED1MST

Vereinigte Volksbank Munster
IBAN:
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Deutsche Bank Minster
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DE 93 100 000 000 20799




KONTROLLBLATT LEBENSMITTELUBERWACHUNG

Ausdruck der Kontrolle vom 12.04.2018 Nachkontrolle

- Stadt Miinster\

Spitzner im Oerschen Hof

Konigsstr. 42
| Miinster

Hygiene allgemein (Betriebshygiene) -

Die Schneidebretter sind noch verschlissen.

2. Hygiene allgémein (Betriebshygiene) -

Es sind noch nicht an allen Fenstern die Insektenschutzgitter
angebracht.

3. Hydiene allgemein (Betriebshygiene) -

Am Stutzpfeiler I6sen sich die Fliesen ab.

4. Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche Eigenkontrolle) -

Mit der Dokumentation der Temperaturkontrolle wurde noch nicht
begonnen.




KONTROLLBLATT LEBENSMITTELUBERWACHUNG

Ausdruck der Kontrolle vom 24.08.2021 planméaRige Routinekontrolle

Stadt Miinster \

Spitzner im Oerschen Hof

Konigsstr. 42
Miinster

Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche Eigenkontrolle) -

Die Dokumente und Aufzeichnungen des betrieblichen
Eigenkontrollverfahrens wurden nicht einen angemessenen
Zeitraum aufbewahrt.

2. Kennzeichnung und Aufmachung -

Es fehlten die Full- oder Endnoten zur Erlauterung der Allergene,
auf die bei den Lebensmitteln-in der Speise- und Getrankekarte
bzw. im Preisverzeichnis hingewiesenen wurde.

3. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) -

‘Der Deckenanstrich l6ste sich stellenweise ab.

4. 'i-iyézié}ié"allgémein'(-Betriébéﬁygiene)? PSR TR

5. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) -

Die Turdichtung der Saladette war beschadigt.

igemein (1 ehlébshyglone) -



