
  

f StdidteRegion Aachen 
Amt fiir Verbraucherschutz, Tierschutz und Veterindrwesen 
Carlo-Schmid-Str. 4, 52146 Wirselen 

Kontrolibericht 05.09.2022 

  

Standort 

Essbar 
Pontstr. 122 
52062 Aachen 

Datum : 06.02.2019 I 

  

Bei der Uberpriifung wurden folgende Mangel festgestellt: 

Eine aktuelle Eigenkontrolidokumentation lag nicht vor. 

  

2. 

Es wurde Personal beschaiftigt, das mit Lebensmitteln umgeht, aber nicht entsprechend der 
Tatigkeit in Fragen der Lebensmittelhygiene unterwiesen und/oder geschult war. 

a 

Div, Seitenbereiche des Kiichenbodens wiesen Altverschmutzungen aut. 
Alle in Benutzung befindlichen Abfallbehaiter waren unverschlossen. 

4. 

Es wurden Personen beschaiftigt, fiir die die Dokumentation der Teilnahme an einer 
Infektionsschutzbelehrung nach der Aufnahme ihrer Tatigkeit nicht im Betrieb einsehbar war. 
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‘StaédteRegion Aachen 
Amt flr Verbraucherschutz, Tierschutz und Veterinarwesen 
Carlo-Schmid-Str. 4, 52146 Wirselen 

Kontrollbericht 05.09.2022 
  

Standort 

Essbar 
Pontstr. 122 
52062 Aachen 

Datum 21.06.2021 

Bei der Uberpriifung wurden folgende Mangel festgestellt: 

1 Kiiche 

Eine Grundreinigung der Kiiche wurde nicht durchgefiihrt. Die Bodenflache unterhalb der 
Geratschaften so wie div. in Benutzung befindlichen Geratschaften wiesen Altverschmutzungen 

  

2. Kiiche 

Eine Trennung von reinen und unreinen Bereichen wurde nicht durchgangig beachtet. Artfremde 
Und priv, Gegenstande lagerten innerhalb der Produktion. 

3. Kiiche 

Leichtverderbliche, kihipfichtige Produkte auf Milchbasis lagerten innerhalb der Saladette mit 
einer gemessenen Temperatur von +19° 

4. Lagerraum 

  ir wurde nicht Die a der 

wie div. in Benutzung befindlichen Geratschaften wiesen Altverschmutzungen auf. 

5. Lagerraum 

Eine Trennung von reinen und unreinen Bereichen wurde nicht durchgangig beachtet. Artfremde 
nd priv. Gegenstinde lagerten innerhalb der Produktion. 

  

6. Personalschulung 

Es wurden Personen beschaftigt, fiir die keine Dokumentation der Teilnahme an einer 
Infektionsschutzbelehrung nach der Aufnahme ihrer Tatigkeit vorlag. 

Ye. Personalschulung 

Es wurde Personal beschaftigt, das mit Lebensmitteln umgeht, aber nicht entsprechend der 
‘Tatigkeit in Fragen der Lebensmittelhygiene unterwiesen und/oder geschult war. 

8, Eigenkontrollsystem / HACCP. 
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Eine Uberpriifoare Eigenkontrolidokumentation konnte nicht vorgelegt werden. Kritische 
Kontrollpunkte wurden nicht erfasst und dokumentiert. 

Personaltoilette 

Die Personaltoilette war defekt und nicht nutzbar. 

Schadlingskontrolle 

Ein geeignetes Verfahren zur Friiherkennung von Schadlingen, ein sogenanntes 
Schadlingsmonitoring, fehite. 

Seite 2 von 2 

 



  

StdteRegion Aachen 
Amt flr Verbraucherschutz, Tierschutz und Veterinarwesen 
Carlo-Schmid-Str. 4, 52146 Wirselen 

Kontrollbericht 05.09.2022 

Standort 

Essbar 
Pontstr. 122 

  

52062 Aachen 

Datum 23.06.2021 

Bemerkung 
Eine Ghindreiplating et Bai ebsstttte wurde durchgofihrt. Die 
Hygieneméinge! wurd. 
Die Reparatur der Personeltolletteorfolgt in der kommenden Woche. 

1 Kiiche 

Div. Kihischranke wiesen defekte Tiirdichtungen auf. 

Zs Lagerraum 

Es wurden nicht umhiillte Eier zusammen mit anderen offenen Lebensmitteln gelagert. 
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