9-8.83
OFD, 10.03

‘,,Nie_derSChr'ift Uber die Betriebs prUfung 4 : o ' Ausfertigung fi]rdie‘ibetroffene Person

Der Oberbiirgermeister der Stadt Betrieb/Standort (Name, Anschrift):

Frankfurt am Main -
‘Ordnungsamt-Veterindrwesen 32.62.2 Cafe Bar, Restaurant Wunderbar

Kleyerstr. 86 ' | Antoniterstr. 16
60326 Frankfurt am Main 65929 Frankfurt am Main
Tel.: 069-212- 33340 Il Fax: 069- 212-47027 :

Name und Wohnort des/der Verantwortlichen )
(ggf. Name der anwesenden Person)

; We‘gstrecke:

Tag der Uberprifung: 25.11.2021 [ bei Nachkontrolle:

Zeitaufwand einschl. Fahrtzeit:

Lebensmittelkontrolleure:

Die heutige Uberprufung im Rahmen ‘der amtllchen Lebensmitteliiberwachung / Flelschhyglene -Uberwachung/ '
Gefliigelfleischhygieneiliberwachung / fiihrte zu folgendem Ergebnis: : '

D Es wurden keine offensichtlichen Mangel festgestellt.

Es wurden folgende Méangel festgestellt: ' ) : | Knr;s;gz;.r ERNEDUIE cr
-| Hygienische Méngel ¥ _ B . unverziglich
Bauliche Mangel oW g T 131.01.2022

Auf dem beigeflgten Anhang smd die hyglemschen und bauhchen
Mangel aufgefuhrt

& Es wurden Méangel festgestellt, ein ausfiihrlicher Bericht folgt.

& Lichtbilder wurden angefertigt D Checkllste ist beigefiigt
|:| Folgende Proben wurden enthommen:

Die bei der Uberprufung anwesende Person wurde belehrt, dass

Nr. ~ |eine Anordnung zur Besemgung der Beanstandung unter Fnstsetzung ist; | Ein Abdruck der Niederschrift tiber die +
i | . . Betriebspriifung wurde mir ausgehéndigt
' “und erlautert. Den Datenschutzhinweis
- ’ habe ich zur Kenntnis genommen.
zu Nr. | miteiner Ordnungsverfiigung gerechnet werden muss, ~ | Mir ist mitgeteilt worden, dass
: ) : : . ' ‘Nachkontrollen grundsatzlich
kostenpflichtig sind.

}X{ zu Nr.. | miteinem Ordnungswidrigkeitsverfahren gerechnet werden muss, _ )
insbesondere wenn die Beanstandungen nicht bis zum festgesetzten Termm o
beseitigt worden sind.

D - Der/die Verantwortliche wurde darauf hingewiesen, dass ér/sie zu Nr./Nrn.
mit dem Erlass einer Ordnungsverfiigung rechnen muss und er/sie sich

gem. § 28 HVWVI{G zu den Beanstandungen entweder sofort zur Niederschrift

oder innerhalb einer Woche bei oben genannten Behdrde duBern kann.

Im Auftraq

Unterschrift des oder der
‘ ‘ B ) : | Verantwortlichen (ggf. der anwesenden
k(Frm’he D ensts;euung und unterschrift der Priferin/des Prufers) : . ' Person)

Datenschutzhihweis:

Die erhobenen Daten werden zum Zweck der Durchfiihrung der Uberwachung nach dem Lebensmittel- und Futtermlttelgesetzbuch
(LFGB) / der Tierseuchenbekampfung / des Tierschutzes / der Tierkérperbeseitigung und der Tlerarzne|m|tte|ubenNachung im Rahmen
eines manuellen oder automatisierten Verfahrens gespeichert: '

Im Falle der Probenentnahme bzw. zur Erflillung tiberregionaler Aufgaben werden diese Daten dem Landesbetneb Hessisches
Landeslabor, den Regierungsprasidien und dem HMUKLV (Hessisches Ministerium fiir Umwelt, Klimaschutz, Landwirtschaft und
Verbraucherschutz) tibermittelt. Die Léschung dieser Daten erfolgt, wenn ihre Kenntnis fiir die Wahrnehmung von Kontrollaufgaben im
Sinne der oben angegebenen Sachgeblete nicht mehr erforderlich ist, spatestens aber nach 10 Jahren.
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@»\* FrRANKFURTAM MAIN

DER OBERBURGERMEISTER

& ORDNUNGSAMT

: 'Stadtverwallung (Amt 32), Postfach 111731, 60052 Frankfurt am Main

Cafe, Bar, Restaurant Wunderbar
Antoniterstr. 16

65929 Frankfurt am Main -

vorab per Email;

y

" Priifbericht

Amtliche Leb'ensmittelhYgieneiiberwa'éhung

Auskuntt erteilt Zimmar
T ; R
I eleton Durchwahi - Fax
(09_9_)_31_ 4 (069) 212-47027
hre Nachricht/lhre Zeichen Meme Zelchen
32.62.2
Datum :

25.11.2021 -

Cafe, Bar, Restaurant Wunderbar Antomterstr 16

Datum 125.11.2021 /Uhlzelt -von 11 30 Uhr bis 12: 15 Uhr

Betrieb:
65929 Frankfurt am Maln =
Betriebsbegehung:
Anwesende.Personen:_ i~ --/ «._ o -
Lebensmittelkontrolleure: ~ * i e

Bei der .Betriebsbegehung wurden fqlgende Méngel festgestellt:

1. V(EG) Kiiche
' Hygienische Mangel -

1.41. Die Pfannen waren auf der Unterseite verschmutzt und ineinander gestellt.
1.2. Geschirrsptilmaschine: Au_s der Entsalzungsanlage wurde das Wasser nicht -

geschlossen abgefihrt.

1.3. Diverse Kochutensmen |agerten unmittelbar neben dem Geschlrrspulmlttel (hangende

Flaschen).

1.4. Der FuBboden war im Bereich der Geschlrrspulmaschme nicht sauber.
1.5.  Die Zugangstir zur Kihizelle war oberhalb des Turgriffs verunremlgt

Stédtiséhe Zentrale:
Tel.: 069 212-01
Fax: 069 212-44423

Hausanschrift:

Kleyerstrae 86 :
60326 Frankfurt am Main
RMV-Haltestelle Ordnungsamt’
ordnungsamt@stadt-frankfurt.de
www.ordnungsamt.frankfurt.de

Behordenrufnummer:
115 (Allgemeine Auskuntt)

Nach Terminvereinbarung:
Mo.: 13:00 — 18:00 Uhr
Do.: 08:00 — 13:00 Uhr

Sprechzeiten:

Mo.: 08.00—13.00 Uhr
Mi.: 07.30-15.00 Uhr
Do.: 13.00-18.00 Uhr
Fr.: 07.30-12.00 Uhr .
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2.1.
2.2.
2.3.
2:4.

2.5, -

2.6.
2.7.
2.8.

2.9.

- 2.10.
2.11.

2.12.

34

41,
4.2,
43,

4.4.

4.5.

46

Bauliche Méngel

In den Wandflachen waren vermehrt offene Bohr- und Dubellécher.

Ein Lichtschalter (rechts neben der Geschlrrspulmaschlne) war schadhaft
(Wippschalter).

. (UG) Keller/Fasskiihler

Hygienische Méangel

‘Die Treppe und Zugangswege waren nicht besenrein.

Es lag offenes Kddergift (Schadnagergift) auf den Oberflachen

Der Bereich vom Fassabwurf war nicht sauber. - ' ~
In den Wand- und Deckenbereichen hafteten vermehrt Staub und Spinnweben.
Die Tur zum hinteren Getrankeﬂaschenlager (gegenuber vom Fassabwurf) war
verschmutzt.

Getréankeflaschenlager: Hinter den Revisionsgittern war es verunreinigt.

Die Lichtschalter waren an den Handkontaktflachen verunreinigt.

Auf den Getrankeflaschen hafteten veremzelnd staubige Anhaftungen vom
ablosenden Wandmaterial.

Bauhche Mangel

Die Offnung vom Fassabwurf war nicht schadhngssncher (offener Schlitz).
Empfehlung: Anbringung einer starren Turlippe. S

Von den Wand- und Deckenfléchen Ioste sich vermehrt das Material ab. Das Ablésen
von Materialteilchen ist auf ein Mindestmal} zu beschranken.

Die Turzarge vom hinteren Getrankeflaschenlager (gegentiber vom Fassabwurf) war
im unteren Bereich schadhaft und nicht leicht zu reinigen.

Fasskuhler: Das Fugenmatenal (Fubeoden) war stellenwelse ausgeschwemmt

X (EG) Getranke-IPfandIager

Baulicher Mangel : :
Das Deckenmatenal |6ste sich punktuell ab (blatternder Farbanstrlch)

. (EG) Bar/Tresen

Hygienische Mingel

Tischkthlung: Das Gitter der Flaschenkihlung (Schublade) war mit ..
schimmelahnlichen. Belagen behaftet. Ebenso das Luftkiihlergitter des Verdampfers
Die Doppelsptile wurde zum Gléaserspulen genutzt. Es war somit kein
Handwaschbecken in Benutzung. Empfehlung: Spulboy-Kombination mit

:Glaserdusche (rechts) und Handwaschbecken (links) nutzen. Dabei ist zu beachten,

das Flussigseife und Einmalpapier am Handwaschbeckeh bereltgestellt werden
Die Armatur der Doppelspiile war verkalkt und nicht reinlich. ,

Bauliche Mangel ‘ '
Tischkuhlung: An diversen.Stellen waren die Innenflachen mit Rost behaftet (u a.
Schubladenfiihrungsschienen/Aufhéangung).

Das Thekenmobiliar war durch StoRkontakt stellenweise offenporig (Holz): und

* dadurch nicht leicht zu reinigen.

Die Wandflache, hinter der Armatur der Doppelspule war schadhaft (oﬁenponges
HoIz)

Seite 2/3



5. Personaltoilette
Hygienische Mangel
5.1.  Das Handwaschbecken war nicht sauber (u. a. Ausguss Armatur, Oberflachen)
5.2. Die Dusche war nicht sauber.

6. Allgemem :
- 6.1. Die Relnlgungsgegenstande (u. a. AbZIehllppe Schrubber, Besen) lagerten auf dem
FuRboden. :

6.2. Es fehlte ein geeignetes Mittel um die Tempetatur der Lebensmittel zu uberprufen
Empfehlung lnfrarot—/Elnshchthermometer

" Die Mangel wurden vor Ort aufgezelgt und besprochen Elne kostenpflichtige Nachkontrolle
wurde angekiindigt. ,

. Fristsetzung der Méngel:
Hygienische Méangel: Unverzuglich.
-Baullche Mangel Bis zum 31. Januar 2022

Mit der Bitte um Kenntnlsnahme =

(

mit freundlichen Grufsen
Im Auftrag
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- Urheberfechtiich géschiltzt -

(21060)

0U/145/0301/88  W. Kohlhammer GmbH

*Deutscher. Gemeindeverlag GmbH

www.kohlhammer.de
Bestell-Fax: 0711 7863-8400 E-Mail: dgv@kohlhammer.de
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*** sonstige Bezeichnung im Textfeld angeben, _

. **Nr. von ,Malnahme"

* Sefzt sich zuséi'nmen aus : R= Nr.von ,besichtigte Betriebsraume" und K :

RontallberoRE = o

-der amtl. Lebensmittel- und Flelschhygleneuberwachung nach §§ 39 42 LFGB

Kontrollierende Behdrde: ! : - ]
¥ :

,-
- Sthor FRANKFURTAM I\/\A|N

Ordnungsamt 5 .m0 -
* Veterindrwesen . ’

'60326 Frankfurt am. Maln

KleyerstraBe 86 .° .. " o yH = f(_: :

= Betrleblstandorl

/

(l /1“/(

J

../)Cz,ﬁf ‘“ ’

Olu(?lg//‘gé; k/?/' " ‘, 'j ) A

(

‘ Plankontrolle O Schw,erpunktkontrolle O Verdachtskontroll

O Nachkontrolle O Sonstige

S R & ; ; /;/ U
;. ) {2 9, ’jwz ) 2 [/ . f\.{7[ (/L’/ ,,"u-.l.'l
Datum s Uhrzell A ' .B.elrlebsarien: “ ORI Lo
“* f- ///(’ //// )of— 4255 o ‘
:’KOHtl’)&“al’t A Anwesende F?erson

E:I Herr '.

\Frau i R v

Wegstrecke ‘ Zeitaufwand ] R S ‘ . . g

zur Nachkontrolle: ) 582 Km‘ einschl: Fahrizeit: S (Ming g 1k

Schwerpunkte: B i e By 5 W ER Lw L i oy : | : X
besichtigte 1 - 1.Vérkauf v | 2-Vorbereltun i 3-Lager I 4- Produktlon | 5—Spulberexch 6-Personal
Betriebsraume |— i R — g — ]—l I—]

|-bereiche - |~ | 7-Entsorgung ¢\ = | B-Tief- IKUhlung | -| 9-Sonstige***

Kontroll- /| A-Abeltshygiene /. - | B-Bauhygiene . R C-,P'ersonalhyglene | 'D-Eigenkontrollsystem
punkte I | E-Produktkontrolle - % | F-Rickverfolgbarkeit ‘.| G-Kennzelchnung % | H-Sonstige***

Bei der Kontrolle Ihres Betnebes wurde Folgendes festgestellt bzw. wurden folgende Auflagen erteilt:

’

© Mal-**

R K Es wurden kelne offensichtllchen Mangel festgestellt , Eswurden folgende Mangel festgestellt .néhmef‘__ 8 Erl§t bis,
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MaBnahmen BLe .
1-Miindliche 2-Verwamung ohne 3-Verwamung mit - 4:Bungeld- 5-Ordnungs- |:] 6-Andefé
Belehrung Verwamgeld ' Verwarngeld verfahren I verfligung
V- | Es wurden sehwBfWiBgante Méngel festgestellt, eine : ; D ; Meri(blétter :
"\_| ausfithrliche Niederschrift derBetriebspriifung folgt. - X Li;htbllder wurden angefertigt Proben wurden ent‘nommen aiisgehEndigt
|’ Erklirung des/der Verantwortlichen (ggf. der anwesenden Person): Begleltpersonal (Behbrde ’
Die umseitigen Hinweise habe ich zur Kenntnis genommen. A "'t, ’
Die Erstausfertlgung dieses Kontrollbenchts wurde mIr ausgehandigt und : . b T
jerlautert 3 : " - ol A B )
- >< Mir wurde: mltgetellt dass mit einem OrdnunQSW|dngke|tsverfahren gerech— o S " ,:‘ [
net werden muss, insbesondere wenn die Beanstandung nicht bis zum frist- ,‘ W RO i
gerechten Termln beseltlgt worden 1st 7_... ; & g v
;) Ich bin lnformfert worden dass eine kostenpﬂlchtlge ""”‘hkﬂnfm"e erfolgt o s .
Nams: o Vomarne: . 17— ‘-l "+ Dienststellung: -
- ‘JFr?v -i AP T PR ( T e
L, ‘ ‘ = T, R .
Unlerschnft |-Unterschrift * ¢

| S

Em@@w aen 8

an am 25 N@V ZGZ'IT R

. A o
" Folgeseite vorhanden 1:‘



