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Amtliche Lebensmittelüberwachung

DATUM

22u.2023

Informationsgewährung  nach  dem VIG  betreffend des  Betriebes Peter Pane,  Heiligengeistwall 11-13,26122 Oldenburg

███▍██████████

bezugnehmend auf unseren  Bescheid  vom 01.03.2023 erhalten Sie  die folgenden gewünschtenInformationen gemäß S 6 Abs.  1 des Verbraucherinformationsgesetzes (VIG):
1. Wann  haben die beiden letzten lebensmittelrechtlichen Betriebsüberprüfungen im o. g.Betrieb  stattgefunden?

•  Die  letzten  beiden  lebensmittelrechtlichen Betriebsüberprüfungen  (zum  Zeitpunkt  derAntragstellung) fanden am 15.09.2020 und am 27.04.2022 statt
2. Kam  es  hierbei zu  Beanstandungen? Dabei geht es  um unzulässige  Abweichungen von denAnforderungen  des  Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches (LFGB)  oder anderengeltenden  Hygienevorschriften.  Sollte es zu einer oder mehreren Beanstandungengekommen  sein, wird weiter die Herausgabe des entsprechenden Kontrollberichts  beantragt.

•  Siehe Anlage.
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Anlage

Kontrolle am 15.09.2020:

Folgende Räume/ Kontrollbereiche wiesen Mängel/ Abweichungen auf:

Küche
• Die Wände waren teilweise verunreinigt.

Der Durchlauf-Pizzaofen war im Bereich der Armaturen verunreinigt.

Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 über
Lebensmittelhygiene

Trockenlager
• Der Fußboden war stellenweise beschädigt.

Art 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 über
Lebensmittelhygiene

Spülküche
Die Wände waren teilweise verunreinigt.

Art 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 über
Lebensmittelhygiene

Die Abstellung der o.g. Mängel wurde nachgewiesen.

Kontrolle am 27.04.2022:

Folgende Räume/ Kontrollbereiche wiesen Mängel/ Abweichungen auf:

Flur
• Der Fußboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowie unter und hinter den

Einrichtungen verunreinigt.

Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 über
Lebensmittelhygiene

Küche
• Die Decke war insbesondere im Bereich einer Deckenlüftung verunreinigt.

Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 über
Lebensmittelhygiene

Trockenlager
Der Fußboden war stellenweise verunreinigt.

Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 über
Lebensmittelhygiene
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Spülküche
• In den Wänden befanden sich nicht verschlossene Dübellöcher.

Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 über
Lebensmittelhygiene

Schädlingskontrolle
• Eine aktuelle Dokumentation des Monitoringergebnisses (Befall ja/nein bzw. welche Mengen

Köder wurden ausgelegt und wie viel davon fehlt, ggf. getroffene Maßnahmen) konnte nicht
vorgelegt werden. Ob das Verfahren zur Früherkennung von Schädlingen geeignet war, konnte
somit nicht überprüft werden.

Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. II Kap. IX Nr. 4 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 über
Lebensmittelhygiene

Die Abstellung der o.g. Mängel wurde nachgewiesen.
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