
Bericht Uber eine Kontrolle 

gemaB Art. 9 VO (EU) 2017/625 
  

Botrieb: nfOhreni h 

Veterinar- und LebensmittelUberwachung 
Zum Treppchen Kreis Heinsborg 
Franziskanerplatz 9 a Valkenburgerstrafhe 45 
41812 Erkelenz 52525 Heinsberg 

HS-0012735 

Datum/Uhreeit: 30.06.2022 von 17:05 bis 17:35 Uhr 

  

Behdrdenvertreter 

Weiteres Betriebspersonal Weiteres Kontrollpersonal.     
  

Zweck der amtlichen Kontrolle: Plankontrolle Betriebsart Risikopunkte: 40 —_/ Punkte Produktrisiko 

(gebUhrenrelevant) 

Kontrollierte Betriebsart/en: Speisegaststatte 
  
    

|. Kontrollierte Kontrollbereiche/Einrichtungen (Inventar / Mobiliar) 

Infektionsschutzgesetz, Eigenkontrollen, Getranketheke, Privatktiche, Personaltoilette hinter der PrivatkUche, 

Kennzeichnung, Kellerflur und Treppenhaus, Bierkiihlraum im Keller 
  

Il. Kontrollierte Punkte/Angewanate Kontrollmethoden 
  

  

  

  

  

  

  

Y =kontrolliert = =nicht kontrolliert O = nicht zutreffend 

01 Hygiene (-managment, be- 02 Hygiene allgemein 03 Zusammensetzung -nicht 
triebliche Eigenkontrolle) (Betriebshygiene) mikrobiologisch 

1. Mitarbeiterschulung ¥| 1. Bauliche Beschaffenheit v Untersuchung von Produkten v 

2. RUckverfolgbarkeit v¥| 2. Personalhygiene yY |04 Kennzeichnung / Aufmachung 

3. Schadlingsbekampfung v¥| 3. Produktionshygiene v4 Kennzeichnung v 

4. Reinigung / Desinfektion ¥| 4. Temperatureinhaltung ¥ |0S Andere Kontrollpunkte v 

v 5. HACCP-Verfahren           
  

Ill. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten Raumen und Punkten) 
  

Getranketheke 

1. Versto®: An den Zulaufschlauchen des SpUlboys hatten sich schlierige, dunkle Ablagerungen 

gebildet. 
Die Armatur auf dem Spillbecken wies Undichtigkeiten auf. 

Kellerflur und Treppenhaus 

2. VerstoR&: Der Bodenbelag vor dem KUhlraum wies massive Unebenheiten auf. 
Von den Wandflachen Iéste sich stellenweise die Farbbeschichtung. 

Bierkihlraum im Keller 

3.  Verstof: Die Wandflachen wiesen im Bereich des Verdampfers Verunreinigungen auf. 
Auf dem Sockel hatten sich fleckige Verschmutzungen gebildet. 

Folgende Kontrollbereiche wiesen keine Verst6Be auf: Infektionsschutzgesetz, Eigenkontrollen, Privatkiche, Personaltoilette hinter 

der Privatkiiche, Kennzeichnung 

Anmerkung: 
Ich bitte, die hygienischen Mangel umgehend zu beheben.     
  

IV. Kontrollbewertung 

Hinweis: Dieser Kontrollbericht wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift giltig 
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