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Ihr Zeichen/ Ihr Schreiben vom

Bitte bei Antwort angeben Dienstgebaude

Unser Aktenzeichen Hauptgebaude

5142-32 Von-Kiihimann-StraRe 15
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08191/129-109 | 08191/129-5-109 | 105 01.10.2015
Ihr/e Ansprechpartner/in:

Herr Eberl

Lebensmittelliberwachung
Lebensmittelueberwachung@LRA-LL.bayern.de

Betriebskontrolle

Betrieb:

upert-von-Herkomer-
Kontrolldatum: 30.09.2015
Art der Kontrolle:  planmaBige Routinekontrolle
Durchfihrender: Walter Eberl

Anlage: Ergebnisprotokoll

am 30.09.2015 wurde in dem o0.g. Betrieb eine Kontrolle durchgefihrt.

Die festgestellten Mangel entnehmen Sie bitte dem beigefligten Ergebnisprotokoll.

Wir weisen Sie darauf hin, dass Sie als Lebensmittelunternehmer die aufgefiihrten Mangel
beseitigen missen. Falls dies bis zum 10.10.2015 nicht geschehen ist, kdnnen von behdérdlicher

Seite weitere MaBnahmen ergriffen werden.

Mit freundlichen GriiBen

Flexible Arbeitszeiten: Gerne kénnen Sie mit unseren Mitarbeiter/innen auch einen
individuellen Termin auBerhalb der allgemeinen Offnungszeiten vereinbaren.

Dienstgebaude Bankverbindungen
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Internet: http://www.landkreis-landsberg.de BIC: BYLADEM1LLD BIC: GENODEF1DSS
Offnungszeiten Erweiterte Offnungszeiten in der Zulassungsstelle

Mo - Fr: 8:00 - 12:00, Di: 14:00 - 16:00 / Do: 14:00 - 18:00 Mo - Do: 7:30 - 13:00, Fr: 7:30 - 12:00

Di: 14:00 - 16:00 / Do: 14:00 - 18:00



Kontrolle Fachbereich Lebensmittel/Fleischhygiene - Ergebnisprotokoll

Landratsamt Landsberg am Lech

Betrieb: Wagner, Theresia Sophia Lechgarten

Anschrift: Hubert-von-Herkomer-Str. 73/74 | Betriebsnummer(n):
(Standort) 86899 Landsberg am Lech
Registrierungen / Zulassungen:
Offnungszeit:

Ruhetage:

Durchfiihrender der Kontrolle: Walter Eberl

Beteiligte: Frau Wagner

Datum der Kontrolle: 30.09.2015 Uhrzeit von: 00:00 bis: 00:00

Art der Kontrolle: planmaBige Routinekontrolle

Schwerpunkt(e): ;

Lebensmittelbetriebsart(en): kontrolliert
Dienstleistungsbetriebe Speisegaststatte X
Bemerkung:

Detailfeststellungen (ggf. Beiblatt/Anlagen): Kontrollbereich | VerstoB
1. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Elektroinstallation Schankraum X

Lichtschalter, Steckdosen, Kabel und Leitungen verunreinigt
Die Elektroinstallation (Lichtschalter, Steckdosen, Kabel und/oder
Leitungen) war verunreinigt.

2. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Wand Diibellécher Schankraum X

offen
In den Wanden befanden sich nicht verschlossene Dibellécher.
3. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Schankanlage Schankraum X

Schanktresen Flaschenkiihlschrank verunreinigt
Der Flaschenkihlschrank im  Schanktresen war innen
verunreinigt.
4. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Schankanlage Schankraum X
Schanktresen Fasskuhler verunreinigt
Der GetrankekUhler im Schanktresen war innen verunreinigt.
5. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Kiihleinrichtung Schankraum X
Dichtungsgummi verunreinigt
Das Dichtungsgummi der Kuhleinrichtung war verunreinigt.

6. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Einrichtung Schankraum X
Oberflache

Die Oberflache der Einrichtung war beschéadigt und nicht mehr
leicht zu reinigen.

7. Hygiene  allgemein  (Betriebshygiene) Decke Schankraum X
Spinnengewebe

Die Decke war mit Spinnengewebe verunreinigt.
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Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Wand Beschaffenheit
mangelhaft allgemein

Die  Wandflachen waren nicht leicht zu reinigen,
erforderlichenfalls zu desinfizieren, entsprechend
wasserundurchlassig, Wasser absto3end und abriebfest.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Tiefklhltruhe

verunreinigt

Die Tiefkihleinrichtung war verunreinigt.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Regal verunreinigt
Das Regal war verunreinigt.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene)
Hustenschutz fehlt

Es wurden unverpackte Lebensmittel in den Verkehr gebracht,
die mangels eines Hustenschutzes nicht vor einer nachteiligen
Beeinflussung durch Kunden geschitzt waren.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Wand Diibellécher
offen

In den Wanden befanden sich nicht verschlossene Diibellécher.
Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , FuBboden
verunreinigt

Der FuBboden war verunreinigt.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Regal verunreinigt
Das Regal war verunreinigt.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene) ,

Der Seifenspender, sowie die Einmalhandtrocknungseinrichtung
waren verunreinigt.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Trittleiter

Die Trittleiter war verunreinigt.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Wand Diibellécher
offen

In den Wanden befanden sich nicht verschlossene Dubellécher.
Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Lebensmittel Behalter
FuBboden gelagert

Es wurden Lebensmittelbehélter auf dem Boden gelagert, die
Ublicherweise im Arbeitsprozess auch auf den Arbeitsflachen
abgestellt werden.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Wand verunreinigt

Die Wande waren verunreinigt.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Regal verunreinigt
Das Regal war verunreinigt.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Elektroinstallation
Lichtschalter, Steckdosen, Kabel und Leitungen verunreinigt
Die Elektroinstallation (Lichtschalter, Steckdosen, Kabel und/oder
Leitungen) war verunreinigt.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene) ,
verunreinigt

Die Fensterbank war verunreinigt.

, Lebensmittel

Fensterbank

Hygiene allgemein (Betriebshygiene) ,
Dichtungsgummi verunreinigt

Das Dichtungsgummi der Kuhleinrichtung war verunreinigt.
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24. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Mikrowellengerat Biergarten- X

verunreinigt kiiche
Das Mikrowellengerat war verunreinigt.

25. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , Hygienemanagement Betrieb X
Reinigungs- + Desinfektionsplan unvollstiandig allgemein

Der fir die Gewahrleistung der Hygiene in der Betriebsstatte
vorhandene Reinigungs- und Desinfektionsplan ~ war
unvollstandig. Fir die Gewahrleistung der Hygiene in der
Betriebsstatte ist ein Reinigungs- und Desinfektionsplan zu
erstellen. Eine detaillierte Dokumentation der durchgefihrten
Reinigung und Desinfektion hat im Betrieb vorzuliegen.

26. Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche Eigenkontrolle) , Betrieb X
Temperaturiiberwachung allgemein
Bei der Temperaturiberwachung wurden Méangel festgestellt. Die
Kuhltemperaturen samtlicher Kihl- und Gefriereinrichtungen sind
arbeitstaglich zu erfassen und zu dokumentieren. Eine
Dokumentation der Temperaturen hat im Betrieb vorzuliegen.

27. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) , DBetrieb X

Schadlingsbekampfung geeignetes Verfahren fehit allgemein

Es war kein geeignetes Verfahren (nach Stand der Technik) zur

Bekampfung von Schadlingen (Friherkennung und/oder

Beseitigung) vorgesehen. Fir die Gewahrleistung der Hygiene in

der Betriebsstatte ist ein Schadlingsbekampfungsplan zu

erstellen. Eine lickenlose und detaillierte Dokumentation der

Schéadlingskontrolle hat im Betrieb vor zu liegen.

28. Kennzeichnung und Aufmachung , Kennzeichnung Betrieb X
Speisekarte allgemein
Die Kennzeichnung der Speisen- und Getrankekarte war
fehlerhaft.

29. Kennzeichnung und Aufmachung , Kennzeichnung Betrieb X
Allergene offene Ware allgemein
Es wurden offene Lebensmittel mit Zutaten in den Verkehr
gebracht, die allergische oder andere

Unvertraglichkeitsreaktionen auslésen kénnen.
Die Kennzeichnung dieser Zutaten fehlt.

Gesamt-Ergebnis: Beanstandungen [ ] Keine [ ] Geringgradige
[] Mittelgradige [] Hochgradige

MaBnahmen:

30.09.2015 Protokoll




